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Kombi-
dämpfer Kochtopf

Pfanne

Fritteuse

Backofen

Mikrowelle

LEGENDE

Tiefkühlkost

Nur auftauen

Vorbestell-ArtikelVB

ATG = Abtropfgewicht
BE = Becher
BIB = Bag In Box
BTL = Beutel
DOS = Dose
EIM = Eimer

EW = Einwaage
FLA = Flasche
KAN = Kanister
KTN = Karton
PKG = Packung
PTN = Portion

SCHAL = Schale
SCHTL = Schachtel
STK = Stück
GEB = Gebinde
UMKTN = Umkarton
GLA = Glas

Gültigkeit der Preise von 01.03. bis 20.03.2024. Preise netto zzgl. MwSt.; Zwischenverkauf, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Mein TOP-Rezept

Hallo, mein Name ist Martin Minsch.
Ich bin Küchenchef im Hotel und Restaurant Klostermaier in Icking.
Ich freue mich sehr, in der März-Ausgabe als Koch des Monats vorgestellt 
zu werden. Mein beruflicher Werdegang führte mich von meiner Aus-
bildung in Stuttgart über Ulm in die weite Welt nach Costa Rica und
Florida und dann über München ins schöne Oberland. Mit über 40 Jahren 
Erfahrung bin ich heute stolz, ein Teil des Klostermaier-Teams zu sein. 

Lammkeule, das ist ein klassisches Ostergericht und schmeckt meist
eher provenzalisch – da wollte ich gerne einfach mal etwas anderes
kreieren. Die Süße des Portweins gibt hier einen ganz neuen Geschmack, 
zusammen mit Thymian, knackigem Zucchinigemüse und dem cremigen 
Kartoffel-Sellerie-Püree ergibt das eine herrliche Kombination. 

Produkte vom Miesbacher Gastroservice,
die mich begeistern:

Geschmorte Lammkeule
in Portwein-Thymian Jus, auf tomatisiertem
Zucchinigemüse und Kartoffel-Sellerie Püree

Rosmarin
Art.-Nr. 24805
Gefriergetrocknet 
KTN = 6 DOS à 140 g

21,75
Dose

Thymian
Art.-Nr. 24815
KTN = 6 DOS á 250 g

6,99
Dose

Lammkeule
Art.-Nr. 31380
Ohne Knochen 
KTN = 10 STK à ca. 1,3 kg

12,99
kg

Estragon
Art.-Nr. 24802
Gefriergetrocknet 
KTN = 6 DOS à 70 g

15,99
Dose

Zwiebel
Art.-Nr. 33320
Gewürfelt, 6 mm 
KTN = 10 kg

1,59
kg

TIPP! 
Hochwertige Zutaten,
die richtige Menge und
Zeit sind das Geheimnis 
jeder Sauce. Mehrfach
reduzieren und zurück-
kochen gibt der Sauce
ihren feinen Geschmack. 

Passierte Tomaten 
„Adria“
Art.-Nr. 3472
KTN = 12 STK à 1000 g

1,79
Packung Alle Zutaten und das Rezept finden 

Sie auf unserem Instagram-Kanal:

miesbacher_gastroservice
© Zwiebel: Leonid Nyshko/stock.adobe.com

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++



7514 Forelle Ausgenommen, Aquakultur Deutschland STK = ca. 300 g kg Tagespreis

7520 Lachsforellenfilet Mit Haut, Aquakultur Frankreich STK = ca. 200 - 400 g kg Tagespreis

7512 Bachsaiblingsfilet Mit Haut, Aquakultur Deutschland STK = ca. 100 - 110 g kg Tagespreis

7535 Welsfilet Deutschland STK = ca. 200 - 400 g kg Tagespreis

7511 Lachsseite D-Trim Norwegen STK = ca. 1,3 kg kg Tagespreis

7502 Lachs Superior Ausgenommen, Aquakultur Island STK = ca. 3,5 kg kg Tagespreis

7504 Dorade Royal Ausgenommen, Aquakultur Kroatien STK = ca. 400 - 600 g kg Tagespreis

7503 Wolfsbarsch Rund (nicht ausgenommen) STK = ca. 1 - 1,5 kg kg Tagespreis

7506 Seeteufelschwanz O. Bauchlappen, o. Kopf, Wildfang Norwegen STK = ca. 2 - 5 kg kg Tagespreis

7539 Steinbutt Ausgenommen STK = ca. 2 - 3 kg kg Tagespreis

7525 Seezunge Mit Kopf, mit Haut STK = ca. 400 - 600 g kg Tagespreis

7500 Thunfischfilet Sashimi Qualität STK = ca. 3,5 kg kg Tagespreis

7529 Seelachsfilet Dänemark STK = ca. 400 - 600 g kg Tagespreis

7528 Kabeljauloins Ohne Haut, Norwegen STK = ca. 200 - 400 g kg Tagespreis

7534 Kabeljaufilet Ohne Haut, Wildfang Norwegen STK = ca. 400 - 600 g kg Tagespreis

7521 Rotbarschfilet Ohne Haut, Island STK = ca. 120 g kg Tagespreis

7523 Wolfsbarschfilet (Loup De Mer) Mit Haut, Zucht Türkei STK = ca. 100 - 140 g kg Tagespreis

7140 Doradenfilet Mit Haut STK = ca. 100 - 140 g kg Tagespreis

Wir liefern fangfrischen Fisch,
Fischfilets und Muscheln täglich

zusammen mit Ihrer regulären
Lieferung ohne Vorbestellung.

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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 Pflanzlich
ohne  

Extrawurst

ARTIKELBEZEICHNUNG BESTELLEINHEIT ART.NR. PREIS IN EUR

Lukull Sauce Hollandaise* 10 × 1 L 62 5,99 € PK
Hellmann’s Vegan Mayo 2,5 kg 9113 12,99 € EIM
Mondamin Roux Klassische Mehlschwitze hell 10 kg 23503 81,45 € EIM
Mondamin Roux Klassische Mehlschwitze dunkel 10 kg 23504 81,45 € EIM
Knorr Aromat Universal 12,5 kg 23507 107,00 € EIM
Knorr Professional Sauce zu Schweinebraten 1 kg 23517 22,50 € DOS
Knorr Professional Delikatess Sauce zu Braten 10 kg 23532 111,00 € EIM
Knorr Professional Demi-Glace 1 kg 23939 12,75 € DOS

Schon gewusst?
Die sind alle vegan!

Ideal zur 
Spargelzeit!

Vegane Menü-
inpsirationen & 
 Rezeptideen 
findest du unter 
ufs.com

* vegetarisch

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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SIE INTERESSIEREN SICH FÜR WEITERE EDNA PRODUKTE?  
Fragen Sie gerne bei uns die gesamte Range an oder wenden Sie sich an Ihren Miesbacher Fachberater.

        Guten
 Morgen

Art. 38001*
Brötchenkiste,  
5-fach sortiert
Gewicht: 38 g, 175 St. / Kt.

vorgebacken
0,266 € / St. ∙ 46,55 € / Kt.
0,239 € / St. ∙ 41,90 € / Kt.

Art. 38292*
Better Life Vital Misch-
kiste, 4-fach sortiert
Gewicht: 45 g, 140 St. / Kt.

fertig gebacken
0,548 € / St. ∙ 76,72 € / Kt.
0,493 € / St. ∙ 69,05 € / Kt.

Lorem ipsum 

Art. 38387*
Glutenfreie Mischbox, 
6-fach sortiert
Gewicht: 55,8 g, 60 St. / Kt.

fertig gebacken
1,664 € / St. ∙ 99,84 € / Kt.
1,498 € / St. ∙ 89,86 € / Kt.

Lorem ipsum 

Art. 38153*
FF-Körner- 
Herzbrötchen „Wake up“
Maße: L 8,0 x B 9,0 x H 4,5 cm
Gewicht: 60 g, 50 St. / Kt.

fertig gebacken
0,514 € / St. ∙ 25,70 € / Kt.
0,463 € / St. ∙ 23,13 € / Kt.

Lorem ipsum 

Art. 38695*
Rosenbrötchen
Maße: Ø 8,0 x H 5,0 cm
Gewicht: 65 g, 40 St. / Kt.

vorgebacken
0,263 € / St. ∙ 10,52 € / Kt.
0,237 € / St. ∙ 9,47 € / Kt.

Lorem ipsum 

Art. 38699*
Gastro-Brot  
Mischbox, 4-fach sortiert
Maße: L 37,0 x B 9,0 x H 6,0 cm
Gewicht: 500 g, 8 St. / Kt.

fertig gebacken
3,180 € / St. ∙ 25,44 € / Kt.
2,862 € / St. ∙ 22,90 € / Kt.

Art. 38160*
Hotel-Butter-Croissant
Maße: L 12,5 x B 5,0 x H 3,5 cm
Gewicht: 40 g, 125 St. / Kt.

vorgegart
0,538 € / St. ∙ 67,25 € / Kt.
0,484 € / St. ∙ 60,53 € / Kt.

% 10%#

AKTIONS- 
RABATT

vom 01.03. bis
31.03.2024

* Weitere Informationen (Inhalte der Mischkisten, 
Bezeichnung des Lebensmittels, Zutaten, 
Nährwertdeklaration, Allergene, Zubereitung) 
erhalten Sie unter der angegebenen 
Kontaktadresse. Bei den Produkt bildern  
handelt es sich teilweise um  
Servierbeispiele.
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+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++



Drink Mandel
Art.-Nr. 628 

KTN = 8 STK à 1 l

Stück

1,99

Mandeldrink Barista
Art.-Nr. 20376 

KTN = 8 STK à 1 l

Stück

2,09

Soja Joghurt-
alternative Natur
Art.-Nr. 23737
Ohne Zucker   
KTN = 6 BE à 400 g

Becher

1,25

Soja Joghurt-
alternative Natur
Art.-Nr. 23736
Mit Mandeln  
KTN = 6 BE à 400 g

Becher

1,29

Cappuccino H-Milch
Art.-Nr. 61
2,5 %  
KTN = 12 STK à 1 l

Stück

1,45

Küchensahne
Art.-Nr. 9649
10 %  
KTN = 12 STK à 1 l

Stück

2,15

H-Milch
Art.-Nr. 44
3,5 % 
BOX = 10 l

Box

9,99

H-Milch
Art.-Nr. 352
1,5 % 
BOX = 10 l

Box

8,99

Fruchtjoghurt
Art.-Nr. 108
Ananas / Pfirsich-Maracuja /
Erdbeere / Kirsche, 3,5 %  
KTN = 20 BE à 125 g

Becher

0,27

Frucht Joghurt 
Art.-Nr. 883
Vanille / Pfirsich-Maracuja / 
Straciatella / Haselnuss, 3,9 %  
KTN = 20 BE à 150 g

Becher

0,35

Frucht Joghurt
Art.-Nr. 882
Heidelbeere / Erbeere / Kirsche /
Himbeere, 3,9 %
KTN = 20 BE à 150 g

Becher

0,35
Becher

1,59

ZUBEREITUNG

Alpro Mandeldrink, Eigelb, Vanilleextrakt, Zucker und
Salz miteinander verquirlen. Mehl, Backpulver und Natron
in eine separate Schüssel geben und verrühren.
Die feuchten Zutaten über die trockenen Zutaten gießen
und verrühren, bis ein schöner, glatter Teig entsteht.
Eiweiß schaumig schlagen und unter den Teig heben.
Teig 20 Minuten ruhen lassen, dann die Blaubeeren unter-
rühren. Pfanne mit etwas Fett erhitzen, 2 Esslöffel Teig
hineingeben und von beiden Seiten 1-2 Minuten backen.
Die Pancakes zusammen mit den frischen Früchten anrichten.

FLUFFIGE BLAUBEER PANCAKES

ZUTATEN

350 ml Alpro Mandeldrink
1 getrenntes Ei
1 Teelöffel Vanilleextrakt
2 Teelöffel Rohrzucker
1 Prise Salz
300 g Mehl
4 Teelöffel Backpulver
1 Teelöffel Natron
250 g frische Blaubeeren

Zum Toppen:
frische Früchte ©
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  Skyr Natur
Art.-Nr. 9693
0,2 %
KTN = 6 BE à 400 g

VB

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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2x

BEIM KAUF VON
1 BAVARIA BLU TORTE

ERHALTEN SIE 2 GRATIS

WEICHKÄSE-MESSER

Knöpflekäse 
Gerieben 
Art.-Nr. 9646
45 %  
KTN = 10 BTL à 1 kg 

kg

11,50

Hartkäse Gerieben 
Art.-Nr. 10338
32 %  
KTN = 10 BTL à 1 kg

kg

7,99

Hirtenkäsewürfel
Art.-Nr. 9110
45 %  
EIM = 1,8 kg

kg

6,99

Mozzarellini
Art.-Nr. 1361
45 % 
EIM = 100 x 10 g

kg

6,99

Paprika 
Art.-Nr. 1347
24 %
SCHAL = 1 kg

kg

11,50

Schnittlauch
Art.-Nr. 1348
24 %  
SCHAL = 1 kg

kg

11,50

Schnittlauch Kranz
Art.-Nr. 1217
72 %  
STK = 1 kg

kg

14,50

Pfeffer Kranz
Art.-Nr. 1218
72 %  
STK = 1 kg

kg

14,50

Philadelphia 
Kräuter Balance 
Art.-Nr. 1303
44 %  
KTN = 4 BE à 1,65 kg

kg

10,95

Philadelphia Natur
Art.-Nr. 20420
67 %  
KTN = 4 BE à 1,65 kg

kg

10,95

Philadelphia 
Portion Natur
Art.-Nr. 20685
70 %  
KTN = 60 PTN à 16,67 g

Schachtel

13,50

Philadelphia 
Portion Kräuter
Art.-Nr. 20689
70 %  
KTN = 60 PTN à 16,67 g

Schachtel

13,50

Bavaria Blu
Art.-Nr. 20259
70 %  
KTN = ca. 1,2 kg 

kg

13,75

TOP

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Handarbeit vom Feinsten.
Patisserie für Hotellerie, Restaurants und Catering.

Schokoladenmousse Weiss / Schokoladenmousse Zartbitter / Tonkabohnenmousse
Art.-Nr. 31373 / 31374 / 31470
Im Spritzbeutel  
KTN = 3 BTL à 1000 ml

Karton

37,50

Dessertselektion
Art.-Nr. 31473 
Ohne Glas 
KTN = 36 STK à 45 ml

Karton

42,95

Erdbeer Tiramisu 
Premium
Art.-Nr. 31475 
KTN = 30 STK à 65 ml

Karton

46,50

Schokoladenmousse
Himbeermark
Art.-Nr. 31472 
KTN = 30 STK à 65 ml

Karton

33,95

Schokoladen-
mousse-Körbchen
Art.-Nr. 31474 
KTN = 12 STK à 80 ml

Karton

32,50

Tonkabohne im 
Himbeermantel
Art.-Nr. 31331 
KTN = 16 STK á 60 g

Karton

49,95

Kokos-Mango
Art.-Nr. 31498
Im Spritzbeutel 
KTN = 3 BTL à 1000 ml

Karton

37,50

Joghurt-
Törtchen mit 
Mangospiegel
Art.-Nr. 31499 

KTN = 20 STK à 50 g

Karton

53,00

NEU

NEU

Bio Erdnussbutter 
Mousse
Art.-Nr. 31477 
Im Spritzbeutel 
KTN = 3 x 1000 ml 

Karton

37,50

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Balsamico Dressing
Art.-Nr. 372 

KAN = 2,5 l

Kanister

9,50

Joghurt Dressing
Art.-Nr. 376 

KAN = 2,5 l

Kanister

8,95

American Dressing
Art.-Nr. 377 

KAN = 2,5 l

Kanister

7,50

French Dressing
Art.-Nr. 378 

KAN = 2,5 l

Kanister

7,99

Balsamico-
Senf Dressing
Art.-Nr. 380 

KAN = 2,5 l

Kanister

8,99

Italian Dressing 
Essig - Öl 
Art.-Nr. 373 

KAN = 2,5 l

Kanister

6,99

Deli Reform 
Superschmelz
Art.-Nr. 22409 

EIM = 10 l

Eimer

39,95

Pflanzenöl
Art.-Nr. 3368 

DOS = 4 l

Dose

12,50

Light
Halbfett-Margarine
Art.-Nr. 3993
35 %  
KTN = 100 PTN à 10 g

kg

4,45

Omega Light
Halbfett-Margarine
Art.-Nr. 22237
39 % 
KTN = 24 SCHAL à 250 g 

kg

2,99

Estragon Senf
Art.-Nr. 2963 

KTN = 6 FLA à 1,3 kg

Flasche

2,75

Feigensenfsauce
Art.-Nr. 3425 

KTN = 8 GLA à 180 g

Glas

3,75

Kirschpeperoni
Art.-Nr. 24950
KTN = 6 GLA à 1700 ml 
EW 750 g

Glas

5,99

Straubinger 
Sauerkraut
Art.-Nr. 2992
Pasteurisiert  
DOS = 10.200 ml / EW 9.700 g

Dose

10,50

NEU NEU NEU

NEU

„Wir lieben gutes Essen und gute Saucen.“
Nach diesem Motto entstehen mit Begeisterung und Leidenschaft 
unsere unglaublich leckeren Salatdressings. Ganz natürlich, frisch
und ohne Konservierungsstoffe oder chemische Zusätze, von Hand
hergestellt. Um diese köstlichen Produkte zu kreieren, benötigt es die
frischesten Zutaten. Hierbei legen wir sehr viel Wert darauf, regionale
Zulieferer mit einzubeziehen. Regionalität und kurze Lieferwege
stehen hier im Vordergrund.

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Bio Blumenkohl- 
röschen
Art.-Nr. 29632
20 / 40
KTN = 10 kg

kg

 2,85

Bio Spinat 
Art.-Nr. 33007
Gehackt, Portionen
KTN = 10 kg

kg

2,45

Bio Blattspinat 
Art.-Nr. 29620
KTN = 10 kg

kg

2,65

Bio Broccoli- 
Röschen
Art.-Nr. 29631
20 / 40
KTN = 10 kg

kg

2,85

Bio Markerbsen 
Art.-Nr. 29618
Fein
KTN = 10 kg

kg

2,95

Bio Paprika- 
streifen Mix 
Art.-Nr. 29619
KTN = 10 kg

kg

2,95

Bio Lauchringe 
Art.-Nr. 29613
15 - 25 mm
KTN = 10 kg

kg

2,29

Bio Zucchini
Art.-Nr. 29606
Gewürfelt, 10 mm
KTN = 10 kg

kg

1,69

Bio Zwiebeln
Art.-Nr. 29607
Gewürfelt, 10 mm
KTN = 10 kg

kg

2,45

Bio Kohlrabi- 
streifen 
Art.-Nr. 30176
KTN = 10 kg

kg

2,45

Bio Karotten 
Art.-Nr. 29610
Gewürfelt, 10 mm
KTN = 10 kg

kg

1,95

Bio Zwiebeln 
Art.-Nr. 29607
Gewürfelt, 10 mm
KTN = 10 kg

kg

2,45

BIO-Produkte
zu TOP-Preisen. 

10
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7,95

Green Oat Burger
Art.-Nr. 33302
Gegart 
KTN = 4 BTL à 10 x 110 g

kg

7,20

Veggie Burger Sunny
Art.-Nr. 33301
Vorgebacken 
KTN = 4 BTL à 10 x 130 g

kg

Lammhinterhaxn 
Art.-Nr. 31352
Mit Knochen
KTN = 10 PACK à 2 x ca. 600 g

kg

13,99

Lammkotelett
Art.-Nr. 33394
Scheiben
KTN = ca. 10 STK à ca. 1,3 kg

kg

17,99

Lammkrone
Art.-Nr. 33398 

KTN = 12 STK à ca. 800 g

kg

34,50

Lammlachse 
Art.-Nr. 33399
Ohne Knochen, ohne Silberhaut
KTN = 12 STK à ca. 0,9 kg

kg

23,50
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Kikok
Maishähnchenfilet
Art.-Nr. 31394
Ohne Haut 
KTN = 6 kg
STK = ca. 180 g 

kg

11,75

Kikok Mais-
hähnchen-Supreme
Art.-Nr. 31395
Mit Haut  
KTN = 5 kg
STK = ca. 240 g 

kg

10,95

Kikok 
Hähnchenschenkel
Art.-Nr. 31396
Mit Haut, ohne Knochen 
KTN = 6 kg
STK = ca. 185 g 

kg

9,95

Hähnchenbrustfilet 
Streifen
Art.-Nr. 33589
Streifen, gegart, 12 mm 
KTN = 4 BTL à 2,5 kg 

kg

6,95

Real Burger Sauce
Art.-Nr. 385 
KTN = 6 FLA à 2 l

Flasche

12,50

Chili Cheese 
Burger Sauce
Art.-Nr. 386 
KTN = 6 FLA à 2 l

Flasche

13,50

Forellenfilet 
Geräuchert
Art.-Nr. 32112
Ohne Haut  
KTN = 10 STK à 125 g 

Stück

2,79

Räucherlachs 
Art.-Nr. 29660
Geschnitten  
KTN = 10 STK à ca. 1,1 kg 

kg

19,99

Graved Lachs
Art.-Nr. 21701
Geschnitten 
KTN = 10 STK à ca. 1,1 kg 

kg

20,99

Räucherlachs
Art.-Nr. 32155
Geschnitten 
KTN = 50 STK à 200 g 

Stück

5,99

TOP TOP
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+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Grüne Bohnen 
Fein „Minute“ 
Art.-Nr. 28012 

KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

2,79

Erbsen „Minute“ 
Art.-Nr. 28006 

KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

2,95

Blumenkohl
Art.-Nr. 28016 

KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

2,99

Kaisergemüse
Art.-Nr. 28003 

KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

2,89

Ingwer Diamond
Art.-Nr. 31365
Gehackt 
KTN = 10 BTL à 1 kg

Beutel

3,25

Zitronengras 
Diamond 
Art.-Nr. 31366
Geschnitten  
KTN = 50 BTL à 100 g

Beutel

0,69

Wakame Seegras 
Salat Mariniert
Art.-Nr. 30188 

KTN = 10 BTL à 1 kg

Beutel

5,99

Mukimame
Sojabohnen-Kerne
Art.-Nr. 30187 

KTN = 10 BTL à 500 g

Beutel

1,99

Kräuterbutter
Rosette
Art.-Nr. 28806 

KTN = 5 BTL à 100 x 10 g

kg

16,95

Bärlauch 
Art.-Nr. 33145 

KTN = 5 BTL à 1 kg

kg

2,99

Kräutermischung 
7-Fach
Art.-Nr. 33295 

KTN = 5 BTL à 1 kg

kg

6,25

Basilikum 
Art.-Nr. 28143 

KTN = 5 BTL à 1 kg

kg

4,30
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Rhabarber
Art.-Nr. 28161 

Geschnitten
KTN = 10 kg

kg

1,89

Apfelwürfel
Art.-Nr. 28160 

KTN = 10 kg

kg

1,65

Erdbeeren
Art.-Nr. 31244 

KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

2,69

Himbeeren
Art.-Nr. 29663 

KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

4,50
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Osterhase
Art.-Nr. 38115
Fertig gebacken 
KTN = 40 STK à 45 g

Karton

23,50

Laugenhase
Art.-Nr. 38494
Fertig gebacken 
KTN = 40 STK à 50 g

Karton

19,50 9,50

Knusper-
Kaiserbrötchen
Art.-Nr. 38007
Vorgebacken 
KTN = 40 STK à 65 g

Karton

15,75

Kornquarkbrötchen
Art.-Nr. 38014
Vorgebacken 
KTN = 70 STK à 40 g

Karton

Schoko-
Blechkuchen
Art.-Nr. 29379 

KTN = 3 STK à 24 x 58 g

Stück

13,95

Zitronen-
Blechkuchen
Art.-Nr. 29180 

KTN = 3 STK à 24 x 58 g

Stück

13,20

Käse-Sahne-Torte
Art.-Nr. 29113 

KTN = 4 STK à 1,8 kg

Stück

17,20

Gourmet-Apfeltorte
Art.-Nr. 29268 

KTN = 4 STK à 12 x 187 g

Stück

15,40

Himbeer-Käse-
Sahne-Torte
Art.-Nr. 31408 

KTN = 4 STK à 2,2 kg

Stück

23,50

Schoko-Sahne-Duo
Art.-Nr. 31532 

KTN = 4 STK à 2,05 kg

Stück

23,50

Stracciatella 
Rührkuchen
Art.-Nr. 29369 

KTN = 8 STK à 28 x 23 g

Karton

62,50

Marmor Rührkuchen
Art.-Nr. 29366 

KTN = 8 STK à 28 x 19,6 g

Karton

57,50

Zimtschnecke
Art.-Nr. 29208
Backfertig
KTN = 60 STK à 90 g
STK = 0,58 €

Karton

34,95

Pain Au Chocolat
Art.-Nr. 29223
Backfertig 
KTN = 60 STK à 75 g
STK = 0,56 €

Karton

33,95

Pastel De Nata
Art.-Nr. 33518
Backfertig  
KTN = 104 STK à 66 g
STK = 0,57 €

Karton

59,95

Tartelette Apfel
Art.-Nr. 28651
Fertig gebacken 
KTN = 24 STK à 110 g
STK = 1,45 €

Karton

34,95

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Bis 11 Uhr bestellt, am nächsten Tag geliefert!

Klare 
Rindsuppe Klassik
Art.-Nr. 23512 

KTN = 6 DOS à 0,88 kg

Dose

9,10

Gourmet 
Rahm Sauce
Art.-Nr. 23534 

KTN = 6 DOS à 1 kg

Dose

24,60

Bratenjus Pastös
Art.-Nr. 23502 

EIM = 7 kg

Eimer

145,00

Delikatess 
Sauce zu Braten
Art.-Nr. 23520 

KTN = 6 DOS à 1 kg

Dose

13,55

Fix Soßenbinder
Art.-Nr. 23523 

Hell 
KTN = 6 DOS à 1 kg

Dose

8,20

Fix Soßenbinder
Art.-Nr. 23524 

Dunkel
KTN = 6 DOS à 1 kg

Dose

8,20

Feine Speisestärke
Art.-Nr. 23497 

KTN = 4 SCHTL à 2,5 kg

Schachtel

8,50

Gemüse 
Kraftbouillon
Art.-Nr. 23501
EIM = 12,5 kg

Eimer

117,00

  Schweine Hals-
Krustenbraten

Art.-Nr. 6112 

STK = ca. 3,8 kg

kg

VB

5,79

 Schweinebauch
Art.-Nr. 5638
Ohne Knochen  
STK = ca. 4,5 kg

kg

VB

6,59

 Rinder-Gulasch
Art.-Nr. 5692 

BTL = ca. 1 kg

kg

VB

10,25

Wammerl 
Art.-Nr. 5679
Geräuchert 
STK = ca. 2,1 kg 

kg

7,20

Kalbsrücken
Art.-Nr. 7344
Mit Deckel, mit Haut, hell  
KTN = 4 STK à ca. 3,5 kg

kg

16,99

Kalbsrücken
Art.-Nr. 7316
Ohne Deckel, mit Haut, hell
KTN = 6 STK à ca. 2,5 kg

kg

22,90

Kalbsoberschale
Art.-Nr. 7315
Ohne Deckel, hell
KTN = 6 STK à ca. 3 kg

kg

16,50

Kalbsnuss Gerollt
Art.-Nr. 7322
Hell
KTN = 6 STK à ca. 2,5 kg

kg

12,50
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Delikatess 
Saucezu Braten
Art.-Nr. 2869 

KTN = 6 BOX à 0,9 kg

Box

11,50

Klare 
Gemüsebrühe
Art.-Nr. 2946 

KTN = 6 BOX à 0,9 kg

Box

9,95

Klare 
Fleischsuppe
Art.-Nr. 2947 

KTN = 6 BOX à 0,9 kg

Box

9,25

Fondor 
Universal 
Würzmittel OkA
Art.-Nr. 2951 

KTN = 6 BOX à 0,9 kg

Box

9,25

Kakaopulver 
Schwach Entölt
Art.-Nr. 4471 

KTN = 6 BTL à 1 kg

Beutel

12,95

Schokotrunk 
Getränkepulver
Art.-Nr. 2971 

KTN = 10 BTL à 1 kg

Beutel

7,99

Cafe Hag Klassik
Art.-Nr. 24076 

KTN = 6 GLA à 100 g

Glas

6,50

Nescafe 
Classic 1 Tasse
Art.-Nr. 24080 

KTN = 10 PACK à 10 x 2 g

Pack

1,59

Zitronensaft
Art.-Nr. 837 

KTN = 120 PTN à 4,9 ml

Karton

5,99

Bulgur Duru 
Art.-Nr. 23375 

Vorgegart
KTN = 4 BTL à 5 kg

Beutel

11,60

Riso Nero 
(Schwarzer Reis) 
„Scotti“ 
Art.-Nr. 23731 

KTN = 12 SCHTL à 0,5 kg

Schachtel

2,99

Couscous 
Mittelgrob
Art.-Nr. 23374 

Vorgegart
SACK = 5 kg

Sack

11,95

Currypaste Rot 
Art.-Nr. 24051 

KTN = 24 BE à 400 g 

Becher

2,59

Currypaste Grün 
Art.-Nr. 24050 

KTN = 24 BE à 400 g

Becher

2,59

Currypaste Gelb 
Art.-Nr. 24049 

KTN = 24 BE à 400 g

Becher

2,59

Knoblauchpaste
Art.-Nr. 24826
Pur, kräftig  
KTN = 3 STK à 900 g

Tube

7,99

NEU NEU NEU NEU

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Büffelmozzarella 
Bocconcini
Art.-Nr. 9643 

KTN = 6 x 500 g / STK = 50 g

Becher

6,79

Büffelburrata
Art.-Nr. 9642 

KTN = 16 STK à 125 g

Stück

1,95

Grana Padano 
Gehobelt
Art.-Nr. 1594
32 %  
KTN = 4 SCHAL à 500 g

Schale

7,99

Brimi Ricotta
Art.-Nr. 9072
45 % 
KTN = 2 SCHAL à 1,5 kg

kg

4,50

Balsamico 
Hell Bianco
Art.-Nr. 22218 

KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

5,99

Balsamico 
Dunkel Tipico
Art.-Nr. 22219 

KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

5,99
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Tomatenmark 
Art.-Nr. 3228 

KTN = 12 DOS à 850 ml 
EW 800 g

Dose

2,75

Polpa Di Pomodoro 
„O Sole Mio“
Art.-Nr. 3268 

BOX = 10 kg

Box

13,50

Kirschtomaten-
Halbgetr. „Dega“ 
Art.-Nr. 22105 

KTN = 12 DOS à 850 ml 
EW 450 g

Dose

12,50

Tomatensauce 
mit Soffritto Adria
Art.-Nr. 24045  

KTN = 6 DOS à 2.650 ml

Dose

7,99

Pizzamehl 
5 Stagioni 
Napoletana Rosso
Art.-Nr. 23937 

SACK = 25 kg

Sack

25,95

Pizzamehl 
Caputo Blau
Art.-Nr. 23610 

SACK = 25 kg

Sack

29,95

Pizzamehl 
Caputo Rot
Art.-Nr. 23913 

SACK = 25 kg

Sack

29,95

Pizzamehl 
Caputo Nuvola 
Art.-Nr. 24054 

SACK = 25 kg

Sack

39,50

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Rettangoli 
Art.-Nr. 28630
Lachs / Dill 
KTN = 3 kg

kg

11,50

Tortelli 
Art.-Nr. 28639
Krustentiere 
KTN = 3 kg

kg

22,95

Quadrelli
Art.-Nr. 28736
Lamm / Thymian 
KTN = 2 kg

kg

19,50

Giganti 
Art.-Nr. 29389
Ricotta / Spargel  
KTN = 3 kg

kg

11,95

Zucchinischeiben
Art.-Nr. 28025 

KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

1,99

Romanesco
Art.-Nr. 28040
20/40 
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

2,59

Blattspinat 
Art.-Nr. 28197
Portionen
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

1,65

Knoblauch
Art.-Nr. 28382
Geschält
KTN = 10 BTL à 1 kg

kg

3,45
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Riesengarnelen
Art.-Nr. 31242
Black Tiger, roh, 
geschält, 16/12
KTN = 10 BTL à 1 kg
ATG = 800 g

Beutel

15,50

Sepia
Art.-Nr. 28371
Mit Kopf, 11/20  
KTN = 12 BTL à 1 KG 
ATG = 800 g

Beutel

9,75

Venusmuscheln
Art.-Nr. 32139
Gekocht, mit Schale  
KTN = 10 BTL à 1 kg

Beutel

4,50

Oktopus (Pulpo) 
Art.-Nr. 32150
Ganz 
KTN = ca. 15 kg = ca. 5 STK

Beutel

12,95

Souffle Cioccolato
Art.-Nr. 31175 

KTN = 12 STK à 100 g

Stück

1,45

Mini-Tiramisu
Art.-Nr. 31554 

KTN = 9 STK à 110 g
STK = 1,49 € 

Karton

13,40

Croccante 
All‘ Amarena
Art.-Nr. 77974 

KTN = 9 STK à 95 g
STK = 2,95 €

Karton

26,50

Ispirazione 
Al Cheesecake
Art.-Nr. 77977  

KTN = 9 STK à 90 g
STK = 2,49 €

Karton

22,40

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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 Dunkles Rotviolett. 

  Nach Brombeeren und 
Zwetschgen.

  Granatapfel-Weichsel- 
Harmonie mit fruchtigem 
Abgang.

   Zu kräftigem Fisch,
  Geflügel, Pasta, Lamm, 

Käse. 

ENTDECKEN SIE
DIE MARKEN DER

DESTILLERIE FREIHOF.
Seit 1885 und in nunmehr fünfter Generation
ist die  Herstellung erlesener Obstbrand- und

Schnapsklassiker sowie edler Likör- und
Spirituosenspezialitäten nicht nur der Beruf,

sondern auch die Berufung der
Destillerie Freihof im Herzen Vorarlbergs.

Die Produkte werden weit über die Landes-
grenzen hinaus geschätzt und der grenzenlose,
unverfälschte Geschmack der Destillate Jahr
für Jahr mit Bestbewertungen ausgezeichnet.

Grüner Veltliner
Qualitätswein
Art.-Nr. 5376
12 %
Träger = 12 FLA à 1 l
(Pfandflasche mit Träger)

Flasche

2,99

Blauer Zweigelt Bassgeige 
Art.-Nr. 4499
13 %
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

4,99

Grüner Veltliner Juche 
Art.-Nr. 4429
11,5 %
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

3,99

Williams-Birne
Art.-Nr. 3591
35 %
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

16,95

Zweigelt Qualitätswein
Art.-Nr. 5378
12 %
Träger = 12 FLA à 1 l
(Pfandflasche mit Träger)

Flasche

2,99

Marillenschnaps
Art.-Nr. 3592
35 %
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

16,95

 Helles Grüngelb. 

  Nach Granny-Smith und 
Holunderblüten.

  Würzig-fruchtig am  
Gaumen. Honigmelonen-
Akzente im Abgang.

  Zu Fisch, Antipasti und 
sommerliche Speisen.

 Helles Grüngelb. 

  Pfefferminz-  
Weingartenpfirsich.

  Paprika-Pfefferoni am  
Gaumen. Veltliner- 
Charakter im Abgang.

  Zu Wiener Schnitzel und 
Schweinebraten.

 Dunkles Rotviolett. 

  Nach Heidelbeeren- 
Weichselmix mit saftigen 
Holunderbeeren.

   Lang anhaltender 
Beeren-Trauben- 
Geschmack im Abgang.

   Zu Rindfleisch, Wild, 
  Lamm.

FAMILIE BAUER – 
BIO.WEINGUT AUS
ÖSTERREICH

Josef Bauer bewirtschaftet in der
dritten Generation das Familien Wein-
gut in Niederösterreich mit den
bekannten Sorten “Blauer Zweigelt”
und “Grüner Veltliner”.

Schon seit 2015 vinifiziert dieses
Weingut in Bio-Qualität und besitzt acht
besondere Lagen um das Großriedenthal
mit hervorragendem Terroir.

Die Weine des Wagram sind bekannt
für ihren sortentypischen Geschmack.
Sie sind würzig, elegant und haben eine
gute Balance zwischen Säure und
Alkoholgehalt. Die Weine werden in der
Regel spät geerntet, um eine optimale
Reife zu erreichen.

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Josef Zeilinger
Weinfachberater

ASTORIA PROSECCO:
DER PERFEKTE APERITIF
Astoria Prosecco ist ein italienischer Schaumwein aus der
Region Veneto. Er wird aus der Glera-Traube hergestellt,
die in den hügeligen Weinbergen des Valdobbiadene und
des Conegliano angebaut wird.

Dieser hochwertige und vielseitige Schaumwein, der in
der ganzen Welt geschätzt wird, ist ein beliebter Aperitif,
der zu Fisch, Meeresfrüchten und leichten Gerichten
serviert wird. Astoria Prosecco ist fruchtig und elegant
mit Noten von Äpfeln, Birnen und Zitrusfrüchten.

Prosecco Astoria Galie Extra Dry 
Art.-Nr. 4427
11 %
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

8,95

Spumante Astoria Rosé Fashion Extra Dry
Art.-Nr. 4428
11 %
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

7,50

 Hellrosa. 

  Eleganter Duft nach Früchten.

  Erdbeere, Salbei, Muscat-Traube.

  Aperitif, Kuchen und Gebäck.

 Helles Strohgelb. 

  Elegante, frische und blumige Noten.

  Feinperliges Mousseux, saftige Frucht.

  Aperitif, Salat, Fisch, Meeresfrüchte. 

 

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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BESTELLSERVICE

Unsere Logistik arbeitet im Schichtbetrieb.
Per Fax, Telefon oder E-Mail können Sie rund
um die Uhr bestellen!

Bitte beachten Sie:
Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr

Mindestbestellwert 150 €

Bestellfax: +49 8025 7003 – 50
Bestelltelefon: +49 8025 7003 – 0
Bestell-E-Mail: order@mbgastro.shop 

Miesbacher Gastroservice GmbH
Am Windfeld 44 + 46
83714 Miesbach
Deutschland

Mo – Do: 07:30 – 16:30 Uhr
Fr: 07:30 – 13:00 Uhr

Tel.: +49 8025 7003 – 0
Fax: +49 8025 7003 – 50
mail@miesbacher-gastroservice.de
www.miesbacher-gastroservice.de

Für aktuelle Infos und Ideen
rund um das Thema “Gastronomie”
folgen Sie uns doch auf:

Bio-Kontroll-Stelle: DE-ÖKO-003
MSC-Kontroll-Nr.: MSC-C-53059
EU-Zulassungs-Nr.: BY 14023 

Klostermaier Hotel & Restaurant
Betreuung durch Jan Beyerlein und unseren Telefonverkauf

Unser Koch des Monats

MARTIN MINSCH

24 H

Wenn nicht anders angegeben, stammen die 
verwendeten Bilder vom jeweiligen Hersteller.
S. 7: © JFL Photography/stock.adobe.com
S. 8: © viennetta14/stock.adobe.com
S. 16: © Natalia Lisovskaya/stock.adobe.com
S. 18: © PhotoArtBC/stock.adobe.com

Der Koch des Monats in unserer März-Ausgabe ist Martin Minsch, Küchen-
chef im Hotel und Restaurant Klostermaier in Icking. Im Interview gibt er
uns ein klares Statement zum Thema Nachwuchs in der Gastronomie.
Und er verrät einige Insiderinformationen über unsere Zusammenarbeit:
denn nicht nur die Produkte überzeugen ihn, sondern auch der Einsatz
unserer Mitarbeiter. „Die Fahrer schätze ich sehr, sie sind fleißig und helfen
mir morgens auch schon mal beim Einräumen der Ware. Auch auf Jan ist
immer Verlass und es macht Spaß mit ihm zusammen zu arbeiten.“

Das Hotel und Restaurant Klostermaier ist ein richtiger Familienbetrieb,
die vierte Generation ist auch schon im Haus. „Es herrscht immer eine gute
Stimmung und man fühlt sich einfach wohl. Und das merken auch unsere
Gäste. Denn das Wohl unserer Gäste steht an erster Stelle.“

Mit 4 Auszubildenden in der Küche und weiteren 11 Auszubildenden im
gesamten Haus geht der Betrieb mit gutem Beispiel voran. „Wir legen sehr
viel Wert auf unsere Lehrlinge. Wenn wir keinen eigenen Nachwuchs aus-
bilden, brauchen wir uns nicht zu wundern, wenn wir in der Gastronomie
keine Leute mehr haben. Wir schätzen unsere Azubis und wollen, dass
sie Spaß und Freude an ihrem Beruf haben.“

Martin Minsch kennt uns schon lange und kauft neben
regionalen Milchprodukten und Lugeder-Geflügel vor
allem frischen Fisch bei uns. „Zuerst einmal klappt
immer alles wunderbar und das schätze ich sehr.
Vor allem ist es auch schön, dass man ganze
Fische bekommt, zum Beispiel Dorade
und Loup de Mer.“

„Die aktuellen Angebote bekomme
ich immer per Whatsapp und
kann darauf schnell
reagieren – das ist super!“


