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Gültig vom 01.–20. Februar 2024

TOP ANGEBOTE



Produkte vom Miesbacher Gastroservice,
die mich begeistern:

Paketzucker Fein
Art.-Nr. 23425
KTN = 10  BTL à 1 kg

1,49
kg

© Ei weiß: stockpics; Ei braun: mimadeo/stock.adobe.com

Elisabeth‘s Platzerl 
Apfelstrudel

Dinkelmehl  
Art.-Nr. 23604
Type 630 
KTN = 10 BTL à 1 kg

1,09
Beutel

Balsamico Essig 
Weiß „De Nigris“ 
Art.-Nr. 23315
KTN = 12 FLA à 0,5 l

1,95
Flasche

Kombi-
dämpfer Kochtopf

Pfanne

Fritteuse

Backofen

Mikrowelle

LEGENDE

Tiefkühlkost

Nur auftauen

Vorbestell-ArtikelVB

ATG = Abtropfgewicht
BE = Becher
BIB = Bag In Box
BTL = Beutel
DOS = Dose
EIM = Eimer

EW = Einwaage
FLA = Flasche
KAN = Kanister
KTN = Karton
PKG = Packung
PTN = Portion

SCHAL = Schale
SCHTL = Schachtel
STK = Stück
GEB = Gebinde
UMKTN = Umkarton
GLA = Glas

TIPP!
Durch das Ruhen 
wird der Teig noch 
geschmeidiger und 
lässt sich besser 
ausrollen.

Stroh Rum 
Original
Art.-Nr. 4435
80 %
KTN = 6 FLA à 1 l

23,95 
Flasche

Eier Braun/Weiß
Gr. M, 90 Stk
Art.-Nr. 288
Freilandhaltung

0,254
Stück

1. Alle Zutaten in den Mixtopf geben, ca. 2 Min.

zu einem geschmeidigen Teig rühren.

Den Teig ca. 30 Min. ruhen lassen.

Zutaten Strudelteig
370 g Mehl � 50:50 Weizen/Dinkel || 1 Ei 

40 g Rapsöl || 120 g Wasser, lauwarm

10 g Essig (Weißer Balsamico) || ½ TL Salz

Strudelfüllung 
2 kg saure Äpfel || 200 g Sauerrahm || Zimt

Zucker || 1 cl Rum (bei Bedarf) 

2. Äpfel waschen, entkernen, vierteln und

dünn hobeln.
3. Die gehobelten Äpfel mit Sauerrahm,

Zucker und Zimt (bei Bedarf Rum) verrühren.

4. Teig auf einem mit Mehl bepuderten

Geschirrtuch dünn ausrollen.

5. Die Apfelsauerrahmfüllung mittig auf dem

Teig verteilen und einrollen.

6. Bei 180 °C Ober- / Unterhitze ca. 40 min backen.

Gültigkeit der Preise von 01.02. bis 20.02.2024. Preise netto zzgl. MwSt.; Zwischenverkauf, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Zimt
Art.-Nr. 24857
Gemahlen 
KTN = 6 DOS à 450 g

11,50
Dose

Mein TOP-Rezept

Servus, ich bin Elisabeth Schwojer
und betreibe gemeinsam mit meinen Töchtern Magdalena
und Anna das „Elisabeth‘s Platzerl“ in Miesbach. Meine
Leidenschaft für´s Kochen und den Genuss habe ich auf der
Hauswirtschafterinnenschule entwickelt und es macht mir
eine riesige Freude, wenn ich sehe, was daraus geworden ist.

Ein besonderes Highlight ist unser beliebter Apfelstrudel,
den meine Tochter Anna perfektioniert hat. Außen golden
und knusprig, innen ein gutes Teig-Füllungs-Verhältnis mit
der perfekten Mischung aus süß, sauer und cremig.

Vom Miesbacher Gastroservice als Köchin des Monats
ausgezeichnet worden zu sein, ist für mich eine große Ehre.

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Golden Bridge Tea®
ist ein Markenzeichen der Teehandelsgesellschaft VIROPA
IMPORT GmbH aus Brixen in Südtirol uns steht für exklusiven
Teegenuss in der gehobenen Gastronomie.

Die Beschaffung der Rohprodukte erfolgt nach strengsten
Auswahlkriterien, die Qualität der Ware wird ständig über-
wacht. In der Südtiroler Produktionsstätte in Brixen werden
die verschiedenen Tees schonend abgepackt, um ihre Frische
und Bekömmlichkeit zu bewahren und ein Produkt von ab-
soluter Spitzenqualität zu erhalten.
Beim Verpacken eines natürlichen Produkts sollte auf die
Umwelt geachtet werden. In diesem Zusammenhang hat
VIROPA® neue Maßstäbe gesetzt. Der Einsatz von Teebeutel-
Filterpapier wurde durch eine einzigartige Fertigungstechnik
auf ein Mindestmaß reduziert. Auf die Metallklammer wurde
verzichtet, und es kommen nur Materialien zum Einsatz, die
zu 100 % biologisch abbaubar sind und aus nachwachsenden
Rohstoffen hergestellt werden. 

16818 Bio Almduft Kräutertee O.s.t.b. PACK 9,95

16815 Bio Almkräutertee O.s.t.b. PACK 9,95

16800 Bio Darjeelingtee O.s.t.b. PACK 9,95

16831 Bio Grüntee Gunpowder O.s.t.b. PACK 9,95

16834 Bio Ingwer Orange O.s.t.b. PACK 9,95

16804 Bio Kamillenblütentee O.s.t.b. PACK 9,95

16814 Bio Pfefferminztee O.s.t.b. PACK 9,95

16812 Bio Rooibostee O.s.t.b. PACK 9,95

16833 Bio Almkräuter PACK 14,95

16894 Bio Darjeelingtee PACK 14,95

16892 Bio Grüntee Sencha Superior PACK 14,95

16893 Bio Hagebuttetee PACK 14,95

16832 Bio Ingwer Zitrone PACK 14,95

16254 Bio Pfefferminztee PACK 14,95

16805 Bergkräutertee O.s.t.b. PACK 9,95

16801 Ceylontee O.s.t.b. PACK 9,95

16810 Earl-Greytee O.s.t.b. PACK 9,95

16809 English Breakfasttee O.s.t.b. PACK 9,95

16803 Früchtetee O.s.t.b. PACK 9,95

16808 Waldfrüchtetee O.s.t.b. PACK 9,95

Packung à 30 Beutel
KTN = 10 PKG

Packung à 100 Beutel
KTN = 5 PKG

Packung à 30 Beutel
KTN = 10 PKG

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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www.weinbergmaier.at

PALATSCHINKEN 
UNGEFÜLLT 
ART.NR. 33512

    Beidseitig gebacken
    Durchmesser 17 cm
    Einzeln zu entnehmen
    Ca. 65  g/Stück
    Zum Selberfüllen, für Süßes und 
Pikantes

    Kartoninhalt: 20  Stück

KAISERSCHMARRN
OHNE ROSINEN 

ART.NR. 33544
  Wie handgerissen
  Mit frischem Eischnee
    Beidseitig gebacken
    Kartoninhalt: 1 x 5 kg

RIESEN-GERMKNÖDEL 
MIT POWIDLFÜLLUNG  

ART.NR. 33530
   Original Riesen-Germknödel
  Vorgegart
  Ca. 170 g/Stück
   Kartoninhalt: 3 x 20 Stück

KRÄUTER- 
GEMÜSEDUKATEN  

ART.NR.  29025
   Locher-flaumige Suppeneinlage 
aus Grießmasse

    Mit Karotten und Kräutern 
verfeinert

  Vorgekocht
  Ca. 17 g/Stück
   Kartoninhalt: 4 x 2,5 kg

SPINAT-KÄSE- 
PALATSCHINKEN 

ART.NR. 33498 
  Von Hand gefüllt und gerollt
    Mit pikanter Spinat-Käse-Füllung
  Ca. 100 g/Stück
    Kartoninhalt: 20 Stück 

DUKATEN- 
CHIPS 

ART.NR. 31250 
    Kartoffelscheiben im 7 mm 

Wellenschnitt
    Aus Weinviertler Erdäpfeln
    Vorgebacken in hochwertigem 

Sonnenblumenöl
    Kartoninhalt: 4 x 2,5 kg

TIROLER 
SUPPENKNÖDEL  

ART.NR. 33125
   Schmackhafte Suppeneinlage 
mit Selchfleisch und Speck

  Vorgekocht
  Ca. 30 g/Stück
   Kartoninhalt: 4 x 1,65 kg

KAISERSCHMARRN
MIT ROSINEN 

ART.NR. 33510
    Neue Rezeptur
  Mit frischem Eischnee
  Wie handgerissen
    Beidseitig gebacken
    Kartoninhalt: 1 x 5 kg

33,95 €
pro Karton

2,99 €
pro Kilo

33,50 €
pro Karton

1,09 €
pro Stück

0,86 €
pro Stück

15,95 €
pro Beutel

0,58 €
pro Stück

6,99 €
pro Kilo



  Eier Braun Gr. L, 
360 Stk

Art.-Nr. 313
Bodenhaltung

VB

  Bio Eier Braun/  
Weiß 90 Stk

Art.-Nr. 3053
Freilandhaltung

VB

0,24 / 0,255 0,2760,2610,232 / 0,247

0,248 0,396 0,254 0,26

0,3150,26 0,375 0,375

Stück

Eier Braun/Weiß 
Gr. M, 90 Stk
Art.-Nr. 288
Freilandhaltung 

Stück

Stück Stück

Eier Braun Gr. L, 
180 Stk
Art.-Nr. 310
Freilandhaltung 

Stück

Eier Weiß Gr. M, 
360 Stk / 90 Stk 
Art.-Nr. 286 / 289
Bodenhaltung 

Stück

Eier Weiß Gr. L, 
360 Stk
Art.-Nr. 284
Bodenhaltung 

Stück

Stück

Bunte Eier Gr. M 
in Folie, 30 Stk
Art.-Nr. 283
Bodenhaltung 

Stück

Stück

StückStück
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Frischeier vom
Eierhof Heigl

Der Eierhof Heigl
steht für hochwertige

Eier aus Bayern!

Frischeier vom
Eierhof Heigl

Der Eierhof Heigl
steht für hochwertige

Eier aus Bayern!

Eier Braun Gr. M, 
360 Stk / 90 Stk
Art.-Nr. VB  282 / 291
Bodenhaltung 

Eier Braun Gr. L, 
90 Stk
Art.-Nr. 285
Bodenhaltung 

Bio Eier Braun/  
Weiß 180 Stk
Art.-Nr. 287
Freilandhaltung 

 Eier Weiß Gr. L, 
 180 Stk
Art.-Nr. 311
Freilandhaltung 

VB

  Eier Braun Gr. 
XL, 200 Stk

Art.-Nr. 292
Bodenhaltung 

VB
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+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Stück

1,49
Stück

1,49

Kakao
Art.-Nr. 66
0,3 %  
KTN = 12 STK à 0,5 l

Stück

0,66

Vanillasauce 
Art.-Nr. 77 

KTN = 12 STK à 1 l

Stück

3,29

H-Milch
Art.-Nr. 16
1,5 %  
KTN = 12 STK à 1 l

Stück

1,09

H-Milch
Art.-Nr. 36
3,5 %  
KTN = 12 STK à 1 l

Stück

1,19

Kochsahne
Art.-Nr. 9613
15 %  
BOX = 5 l

Box

16,50

Grießpudding
Art.-Nr. 237
4,2 %  
EIM = 5 kg

kg

2,25

Schlagrahm
Art.-Nr. 189
33 %  
ELO-PACK = 5 kg

kg

3,29

Rollensauerahm-
butter
Art.-Nr. 235
82 %  
KTN = 5 STK à 2,5 kg

kg

12,95

Frucht-Joghurt
Erdbeere / Himbeere
Heidelbeere /
Pfirsich-Maracuja
Art.-Nr. 9697
3,5 %  
KTN = 20 BE à 100 g

Becher

0,275

Frucht-Joghurt
Erdbeere / Kirsche 
Pfirsich-Maracuja
Art.-Nr. 1633
1,5 %  
KTN = 20 BE à 125 g

Becher

0,27

Dany Sahne Schoko
Art.-Nr. 484
4,4 %  
KTN = 6 SET à 4 x 115 g

Set

1,59

Dany Sahne Vanille
Art.-Nr. 535
5,7 %  
KTN = 4 SET à 4 x 115 g

Set

1,59

TOP

TOP

NEU

Haferdrink Original
Art.-Nr. 20321
KTN = 12 STK à 1 l

Haferdrink Barista
Art.-Nr. 20323
KTN = 12 STK à 1 l

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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PHILADELPHIA

GEMÜSE FRITTATA

ZUBEREITUNG

In einer Schüssel Eier, Philadelphia, Salz und Pfeffer verquirlen.
Zwiebeln, Paprika, Champignons und Zucchini in Scheiben schneiden.
Das Öl in einer Pfanne erhitzen und das Gemüse kochen, bis es gar ist.
Den Babyspinat hinzufügen und kochen, bis er gar ist.
Die Eier-Frischkäsemasse über das Gemüse geben. Kurz umrühren, die 
Hitze reduzieren und die Frittata ca. 4-5 Min. stocken lassen. Die Frittata 
umdrehen und weitere 5 Min. stocken lassen. In der Pfanne leicht abkühlen 
lassen, in Stücke schneiden und mit Philadelphia garniert servieren.

Philadelphia Natur
Art.-Nr. 20423
70 %  
KTN = 4 BE à 0,5 kg

Becher

6,25

ZUTATEN

1 EL Olivenöl | 1 rote Zwiebel | 1 rote Paprika | 1 Zucchini
100 g Champignons | 80 g Babyspinat | 6 Eier
120 g Philadelphia Klassisch | Gemischte Kräuter | Salz und Pfeffer

Tilsiter Scheiben
Art.-Nr. 20879
45 %  
KTN = 6 PACK à 1 kg 
PACK = 50 x 20 g

kg

7,50

Cheddar 
Rot Scheiben
Art.-Nr. 20871
50 %  
KTN = 6 PACK à 1 kg 
PACK = 50 x 20 g

kg

8,50

Paprikakäse 
Scheiben
Art.-Nr. 20946
55 %  
KTN = 10 PACK à 0,5 kg

Pack

6,50

Bergkräuterkäse 
Scheiben
Art.-Nr. 20945
55 %  
KTN = 10 PACK à 0,5 kg

Pack

6,50

Emmentaler 
Schmelz
Art.-Nr. 1102
45 %  
KTN = 10 STK à 2 kg

kg

7,99

Frischkäse 
Portion Natur
Art.-Nr. 1349
70 %  
SCHTL = 48 PTN à 20 g

Schachtel

6,99

Frischkäse 
Portion Kräuter
Art.-Nr. 1355
60 %  
SCHTL = 48 PTN à 20 g

Schachtel

6,99

Frischkäse Portion
Natur „Leicht“ 
Art.-Nr. 1356
20 %  
SCHTL = 48 PTN à 20 g

Schachtel

6,50

Allgäuer 
Emmentaler Filet
Art.-Nr. 1001
45 %  
KTN = 2 STK à ca. 4,5 kg

kg

10,95

Bergbauernkäse
Art.-Nr. 20301
Würzig-nussig, 48%
KTN = 3 STK à ca. 2,8 kg

kg

14,95

Donautaler 
Art.-Nr. 27039
30 %  
KTN = 4 STK à ca. 3 kg

kg

7,99

Bergkäse
Art.-Nr. 539
45 %  
KTN = 2 STK à ca. 2,7 kg

kg

10,99

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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8

0,99

Frühlingsrolle 
Vegetaria
Art.-Nr. 28617
Vorfrittiert  
KTN = 20 STK à 150 g

Stück

37,95

Blumenkohlröschen 
im Backteig
Art.-Nr. 40601
Vorfrittiert  
KTN = 2 BTL à 3,5 kg

Karton

25,95

Falafelbällchen
Art.-Nr. 33469
Vorfrittiert  
KTN = 266 STK à 15 g

Karton

53,50

Crunchy-Veggie-
Burger
Art.-Nr. 33508
Vorfrittiert  
KTN = 60 STK à 100 g

Karton

44,50

Jackfrucht 
Bällchen
Art.-Nr. 33390
Vorfrittiert  
KTN = 2 BTL à 2 kg / STK = 15 g

Karton

24,95

Grünkohl-Hanf- 
Burger
Art.-Nr. 33434
Vorfrittiert  
KTN = 40 STK à 80 g

Karton

43,50

Grünkohl-Hanf-
Bällchen
Art.-Nr. 33433
Vorfrittiert  
KTN = 160 STK à 34 g

Karton

38,95

Süßkartoffel- 
Amaranth Burger
Art.-Nr. 33694
Vorfrittiert  
KTN = 40 x 125 g

Karton

DAS VEGETARISCHE ORIGINAL FÜR DEN 

AUSSER-HAUS-MARKT!

Seit mehr als 30 Jahren überzeugt die Marke 

Vegeta als Teil der European Convenience

Food GmbH (ECF) mit kreativen Rezepturen

und einmaligen Ideen aus der Gemüsewelt.

Mit mehr als 120 einzigartigen Produkten

bietet Vegeta für alle Segmente des Außer-

Haus-Marktes das richtige Produkt und die

passende Auswahl, um ein abwechslungs-

reiches, vegetarisches / veganes  Speisen-

angebot zu gestalten. Aus hochwertigen Roh-

stoffen, Inspiration und innovativen Rezepturen 

wird dem anspruchsvollen Küchenprofi eine

umfangreiche Produktvielfalt geboten.

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € ++++++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Zutaten für 4 Personen

500 g Burgis Original Bayerischer Knödelteig
6 EL Haferflocken • 2 EL Quark • 3 TL Kurkuma
2 Eier • Salz

Füllung

2 Paprika • 1,5 Zucchini
1 Avocado • 1 handvoll Blattsalat
1 kleine Dose Mais • 5 EL Sauerrahm

Zubereitung

Den Knödelteig zusammen mit Haferflocken, Quark, 
Kurkuma, Eiern und etwas Salz in einer Schüssel
vermengen. Danach für ca. 30 Minuten ruhen lassen.
Paprika und Zucchini für die Füllung auf den Grill legen 
und von beiden Seiten ca. 5 Minuten erhitzen.
Den Teig nach der Ruhezeit in eine Burger-Presse
geben und so einen kompakten Fladen pressen.
Auf dem Grill von beiden Seiten insgesamt ca. 10 Min. 
grillen. Das Gemüse nach dem Grillen mit Olivenöl
marinieren und weiteres Gemüse, z. B. Avocado für
die Füllung klein schneiden.
Die Knödel-Tacos vom Grill nehmen und mit einem 
Salatblatt und Gemüse füllen. Zum Schluss je einen 
Esslöffel Sauerrahm als Toping darauf geben.

Kartoffelknödelteig
Art.-Nr. 9100
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

Beutel

4,50

Tacos aus
Knödelteig
vom Grill

Estermann 
Frittierfett 
Art.-Nr. 3333
EIM = 10 l

Eimer

21,95

Küchenchef 
Bratcreme
Art.-Nr. 3332
EIM = 5 l

Eimer

15,95

Romi Palmfett
Art.-Nr. 23741  

KTN = 5 STK à 2 kg

kg

2,95

Bebo Light 
Halbfett-Margarine
Art.-Nr. 3993
35 %  
KTN = 100 PTN à 10 g

kg

4,50

NEU NEU NEU NEU

Currywurstsauce
Art.-Nr. 9550 

EIM = 5 kg

Eimer

14,50

Tomatenketchup
Art.-Nr. 3416 

EIM = 10 kg

Eimer

19,99

Mittelscharfer 
Tafelsenf
Art.-Nr. 23404
EIM = 10 kg

Eimer

13,50

Remoulade
Art.-Nr. 25737
50 %  
EIM = 5 kg

Eimer

18,50

Schlemmer-Rührei
Art.-Nr. 309 

BOX = 10 l

Liter

3,99
Eimer

27,50
kg

10,50
kg

10,20

B
ild
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  Edle Matjes Filet
Art.-Nr. 51367 
EIM = 3,5 kg / 
EW 2,5 kg = ca. 45 Stk

VB   Dill-Hering- 
Happen

Art.-Nr. 51163  

SCHAL = 1 kg

VB   Schweden- 
Herings-Happen

Art.-Nr. 51164  

SCHAL = 1 kg

VB

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++

Bio Spaghetti
Art.-Nr. 23750
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Faden 
Suppennudeln
Art.-Nr. 23756
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Nudeln in 
Reisform
Art.-Nr. 23761
KTN = 10 kg

kg

3,09

Bio Penne
Art.-Nr. 23749
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Hörnchen 
Art.-Nr. 23754
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Mie-Nudeln 
Art.-Nr. 23763
KTN = 5 kg

kg

2,99

Bio Spätzle
Art.-Nr. 23760
KTN = 10 kg

kg

3,59

Bio Dinkel Spirali 
Art.-Nr. 5381
KTN = 4 BTL à 2,5 kg 
KG = 4,20 €

Beutel

10,50

Bio Spiralen
Art.-Nr. 23753
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Lasagne 
Hell
Art.-Nr. 23752
KTN = 5 kg

kg

3,99

Bio Drelli Spiralen
Art.-Nr. 5380
KTN = 4 BTL à 2,5 kg 
KG = 2,59 €

Beutel

6,45

Bio Farfalle 
Art.-Nr. 23751
BTL = 5 kg

kg

2,09

Bio Spiralen 
3-Farbig 
Art.-Nr. 23755
BTL = 5 kg

kg

2,69

Bio Rigatoni 
Art.-Nr. 23762
KTN = 10 kg

kg

3,29

Bio Fleckerl-Nudeln
Art.-Nr. 23764
BTL = 5 kg 
KG = 3,29 €

Beutel

16,45

NEU



Rotbarschfilet
Art.-Nr. 32083
KTN = 5 kg / ATG = 4 kg
STK = 180 - 200 g 
KG = 6,49 €

Karton

32,45  

Kap-Seehechtfilet
Art.-Nr. 31491
Mit Haut
KTN = 10 kg / ATG = 9 kg 
STK = 170 - 225 g 
KG = 7,99 €

Karton

79,95

Seelachsfilet
Art.-Nr. 32081
Ohne Haut, ohne Gräten
KTN = 5 kg / ATG = 4 kg 
STK = 160 - 180 g
KG = 6,49 €

Karton

32,45  

Tilapiafilet
Art.-Nr. 33343
KTN = 5 kg / ATG = 4 kg
STK = 140 - 160 g
KG = 5,49 €

Karton

27,45 

Vegan Tatar
Art.-Nr. 31480
Mit Sauce  
KTN = 10 Stk à 140 g

Karton

49,95 

Beef Tatar
Art.-Nr. 31479
Mit Sauce
KTN = 10 Stk à 140 g

Karton

49,95 
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Schweinefilet
Art.-Nr. 31278
Mit Kopf, ohne Kette
STK = ca. 0,5 kg

kg

7,99 

Hinterhaxe Schwein
Art.-Nr. 31369
STK = ca. 1,3 kg

kg

2,75   

Spanferkel 
Schäufele Halbiert
Art.-Nr. 31375
KTN = ca. 10,5 kg 
STK = ca. 0,5 kg

kg

7,45   

Spanferkelrollbraten
Art.-Nr. 31270
KTN = ca. 10 kg 
STK = ca. 2 kg

kg

10,95   

Kikok Mais- 
hähnchen-Supreme
Art.-Nr. 31395
Mit Haut
KTN = ca. 5 kg 
STK = ca. 240 g

kg

10,95   

Kikok Hähnchen-
schenkel
Art.-Nr. 31396
Mit Haut, ohne Knochen
KTN = ca. 6 kg
STK = ca. 185 g

kg

9,95   

Hähnchenbrust
Art.-Nr. 33253
O. Innenfilet, gesalzen, unkal. 
blockgefroren 

KTN = 6 x 2 kg

kg

4,59   

Entenkeulen 
Barbarie
Art.-Nr. 30519
KTN = 5 kg 
STK = 300 - 400 g

kg

9,99   

DAS ROHE.
FEINSTENS KULTIVIERT.

Mit Stürmers Gourmet Tatar
kommt ausschließlich Spitzen-
qualität auf den Teller:

  100 % Premium-Rind- 
fleisch, geboren, aufgezogen, 
geschlachtet & verarbeitet 
in Österreich 

  Feine Sauce mit einzig- 
artigen und unverwechsel- 
baren Geschmack

AUCH VEGAN 100% GENUSS

Zwei fix & fertig verpackte 
tiefgekühlte Komponenten, 
aufgetauen und kurz vor dem
Servieren vermischen.

Gelingt immer.

Schmeckt immer. 

Ganz egal, wo und von
wem es zubereitet wird. 

Jederzeit — auch
nach Küchenschluss.

TOP

NEU

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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6,95   

Schupfnudeln 
Cook & Chill
Art.-Nr. 33672
Angebraten 
KTN = 5 kg

kg

7,49   

Bergkäsenocken
Art.-Nr. 33057
KTN = 4 BTL à 1,25 kg 
STK = ca. 34 g

Beutel

2,39   

Rösti-Ecken
Art.-Nr. 31299
Vorgebacken 
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

12,75   

Serviettenknödel-
Scheiben
Art.-Nr. 33531
KTN = 2 BTL à 2,5 kg

Beutel

11,50   

Spinatknödel
Art.-Nr. 31288
KTN = 4 BTL à 25 x 75 g

Beutel

1,69   

Steakhouse Pommes
Art.-Nr. 33405
10 x 20 mm 
KTN = 5 BTL à 2,5 kg

kg

2,59   

Surecrisp 
Homestyle Skin On
Art.-Nr. 31490
Vorgebacken 
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

1,89   

Ofenkroketten
Art.-Nr. 31300
Vorgebacken 
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

NEU

Wirsing
Art.-Nr. 28528
Geschnitten
 KTN = 4 BTL à 2 kg

kg

1,35   

Kohlrabistreifen
Art.-Nr. 28038
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

1,39   

Rosenkohl
Art.-Nr. 28196
15 - 25 mm
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

1,79   

Blumenkohl
Art.-Nr. 28193
30 / 60
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

1,69   
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Apfelsegmente
Art.-Nr. 28158  

KTN = 10 kg

kg

1,69   

Preiselbeeren
Art.-Nr. 28318 

KTN = 10 kg

kg

3,99   

Sauerkirschen
Art.-Nr. 33599 

KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

2,79   

Wildheidelbeeren
Art.-Nr. 33199 

KTN = 10 kg

kg

4,99   

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Mini-Apfelschnecke 
Art.-Nr. 38495
Fertig gebacken
KTN = 69 STK à 40 g
STK = 0,61 €

Karton

42,50   

Mini-Berliner mit 
Himbeer-Johannis-
beerfüllung
Art.-Nr. 38372
Fertig gebacken
KTN = 100 STK à 36 g
STK = 0,425 €

Karton

42,50   

Buttermilch- 
bällchen 
Art.-Nr. 38297
Fertig gebacken
KTN = 150 STK à 15 g
STK = 0,29 €

Karton

44,50   

Berliner mit Him-
beer-Johannisbeer-
füllung
Art.-Nr. 38597
Fertig gebacken
KTN = 48 STK à 65 g
STK = 0,59 €

Karton

28,50   

Rahmkäsekuchen
Art.-Nr. 29103
Fertig gebacken, ohne Rosinen
KTN = 4 STK à 2 kg

Stück

12,99   

Tiramisu-Sahne-
Schnitten
Art.-Nr. 29148
Fertig gebacken
KTN = 3 STK à 20 x 112 g

Stück

19,99   

Apfel-Nuss-Kuchen
Art.-Nr. 31558
Fertig gebacken
KTN = 4 STK à 2,1 kg

Stück

16,50   

Rosinenschnecke
Art.-Nr. 31152
KTN = 60 STK à 110 g
STK = 0,64 €

Karton

38,50   

75,00   

Flammkuchen-
Boden
Art.-Nr. 31191
Oval 
KTN = 100 STK à 130 g
STK = 0,75 €

Karton

27,60   

Pizza Margherita
Art.-Nr. 71070
Vorgebacken 
KTN = 8 STK à 400 g
STK = 3,45 €

Karton

33,50   

Pizza Prosciutto
Art.-Nr. 71077
Vorgebacken 
KTN = 8 STK à 430 g
STK = 4,19 €

Karton

57,50   

Pizza Margherita
Art.-Nr. 77961
28 x 48 cm 
KTN = 8 STK à 1,05 kg
STK = 7,19 €

Karton

24,95   

Französisches 
Baguette
Art.-Nr. 28594
Vorgebacken 
KTN = 24 STK à 440 g
STK = 1,04 €

Karton

19,95   

Französisches 
Baguette
Art.-Nr. 28203
Vorgebacken 
KTN = 32 STK à 290 g
STK = 0,62 €

Karton

28,95   

Baguette 
De Campagne
Art.-Nr. 30189
58 cm, vorgebacken 
KTN = 27 STK à 270 g
STK = 1,07 €

Karton

59,95   

Buffetbrote De Luxe
Art.-Nr. 28647
6 Sorten 
KTN = 18 STK à 800 g
STK = 3,33 €

Karton

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Bis 11 Uhr bestellt, am nächsten Tag geliefert!

Winterkabeljaufilet 
Skrei
Art.-Nr. 7537
Mit Haut, Norw. Aquakultur  
STK = 600 - 800 g

kg

Wochenpreis 

   Leberkäse 
 Gebacken
Art.-Nr. 6113  

STK = ca. 2 kg

kg

VB

4,99   

Wammerl 
Geräuchert
Art.-Nr. 5679 

STK = ca. 2,1 kg

kg

7,45   
kg

8,75   
kg

6,99   

Klare Rindsuppe 
mit Suppengrün
Art.-Nr. 23500
EIM = 12,5 kg

Eimer

117,00   

Klare Rindsuppe 
Klassik mit 
Suppengrün
Art.-Nr. 23530
EIM = 12,5 kg

Eimer

117,00   

Klare 
Rindsuppe Klassik
Art.-Nr. 23512
KTN = 6 DOS  à 0,88 kg

Dose

8,99   

Gemüse
Kraftbouillon
Art.-Nr. 23513
KTN = 6 DOS à 1 kg 

Dose

10,99   

Worcester-Soße
Art.-Nr. 20208 

KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

8,45   

Roux Klassische 
Mehlschwitze „Hell“ 
Art.-Nr. 23503 

EIM = 10 kg

Eimer

79,50   

Roux Klassische 
Mehlschwitze 
„Dunkel“ 
Art.-Nr. 23504 

EIM = 10 kg

Eimer

79,50   

Hühner-Brühe
Art.-Nr. 23243
EIM = 12,5 kg

Eimer

149,00   

SKREI der norwegische Winterkabeljau ist kulinarisch ein Edelfisch.
Er lebt in der arktischen Barentsee und wandert im Alter von 5 bis 7 Jahren gut genährt zum
Laichen über 1000 km bis zu den norwegischen Lofoten. Hier nutzt er zur Fortpflanzung vor
der norwegischen Küste das etwas wärmere Wasser des Golfstroms. Diese Wanderung geschieht
jedes Jahr in den Wintermonaten von Januar, manchmal erst Februar, bis April.

   Die ausgelösten Filets sollten immer in einer 
Mischung aus Salz und Zucker (4 EL Salz, 
1 TL Zucker je 600-700 g Skrei-Filet) mariniert 
werden, um die Poren zu schließen.

    Skrei-Filet eignet sich besonders gut zum 
Pochieren. Dabei bleibt das Fleisch schön 
fest und ist nach 12 Minuten in ca. 90 °C 
heißem Pochiersud gar. In Milch pochiert 
bleibt das Fleisch wunderbar weiß.

    Braten sollte man bei geringer Hitze so 
kurz wie möglich, damit das Fischfilet nicht 
auseinanderfällt. In der Pfanne reichen dafür 
insgesamt ca. 8-9 Minuten und sollte zu 
nahezu 90 % auf der Hautseite geschehen.

    Beim Garen im Dampf bei 85 °C ist ein 
Filet nach ca. 8 Minuten, bei 100 °C in 
ca. 5 Minuten glasig gar.

    Im 180 °C heißen Ofen gegart reichen 
ebenfalls ca. 8-9 Minuten.

  Aufschnitt
Art.-Nr. 5533
5-fach, geschnitten  
PACK = ca. 0,5 kg

VB   Haussalami
Art.-Nr. 5443  

STK = ca. 1,9 kg

VB
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Croutons Ungewürzt
Art.-Nr. 23443  

KTN = 5 BTL à 0,5 kg

Beutel

3,79   

Croutons 
mit Kräuter
Art.-Nr. 23543
KTN = 5 BTL à 0,5 kg

Beutel

3,79   

Croutons 
mit Tomate
Art.-Nr. 25940
KTN = 5 BTL à 0,5 kg

Beutel

3,79   

Backerbsen Lose
Art.-Nr. 23837 

KTN = 4 BTL à 1 kg

Beutel

4,99   

Wasa Knäckebrot-
Mix 
Art.-Nr. 23744
KTN = 40 PACK à 2 Scheiben

Karton

13,95   

Biscuite Waffel-
Vierkantbecher
Art.-Nr. 3341 

KTN = 512 Stk

Karton

23,95   

Panificio Tramezzini 
Art.-Nr. 23925 

KTN = 12 BTL à 250 g

Beutel

1,85   

Panificio 
Bruschetta
Art.-Nr. 26004 
KTN = 8 BTL
BTL = 4 Stk à 100 g

Beutel

1,89   

NEU

Honig-Spender 
Guten Morgen Honig
Art.-Nr. 23137
KTN = 5 FLA à 350 g

Flasche

3,89

Honig-Spender 
Brotzeit (Waldhonig)
Art.-Nr. 23138 

KTN = 5 FLA à 350 g

Flasche

4,25

Honig-Spender 
Teepause
Art.-Nr. 23139 

KTN = 5 FLA à 350 g

Flasche

4,25

Honigstick Mild
Art.-Nr. 3203
KTN = 6 DOS 
DOS = 80 Stk à 80 g

Dose

9,99

Bad Reichenhaller 
Salz
Art.-Nr. 795
EIM = 15 kg

Eimer

8,99

Bad Reichenhaller 
Jod-Salz
Art.-Nr. 833 

EIM = 15 kg

Eimer

9,99

Meersalz Grobkörnig
Art.-Nr. 790 

KTN = 10 BTL à 1 kg

Beutel

1,49

Mandelmus 
Braun
Art.-Nr. 2987 

KTN = 5 GLA à 250 g

Glas

5,99

NEU

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Mozzarella Brote
Art.-Nr. 1362
45 %
KTN = 15 x 1 kg

kg

6,99   

Mozzarella Block
Art.-Nr. 1370
45 %
KTN = 5 x 1,5 kg

kg

5,65   

Gorgonzola
Art.-Nr. 1053
48 %  
KTN = 4 x ca. 1,3 kg

kg

9,99   

Edamer 
Art.-Nr. 1060
40 %  
BLOCK = ca. 16 kg

kg

4,99   

Tortelloni
Art.-Nr. 9742
Rindfleisch-Füllung
KTN = 6 BTL à 1 kg

Beutel

5,55   

Tortelloni
Art.-Nr. 23745
Käse-Füllung
KTN = 6 BTL à 1 kg

Beutel

4,99   

Frische 
Paccheri
Art.-Nr. 3836 

KTN = 5 SCHAL à 1 kg

Schale

5,49   

Frische 
Spaghetti Alla 
Chitarra
Art.-Nr. 3837  

KTN = 7 SCHAL à 1 kg

Schale

5,49   

NEUNEU NEU

Südtiroler 
Speck
Art.-Nr. 3869
1/2 Stück, ohne Schwarte
KTN = 6 STK à ca. 2 kg

kg

14,50   

Prosciutto 
Supercotto
Art.-Nr. 9984  

KTN = 2 STK à ca. 8,5 kg

kg

7,99   

Salami Spianata 
Piccante
Art.-Nr. 9900
Geschnitten
KTN = 6 PACK à 500 g

kg

9,99   

Salami Ventricina
Art.-Nr. 9909  

KTN = 2 STK à ca. 2,5 kg

kg

13,99   

NEU

Sansa Öl 
(Trester) 
Art.-Nr. 27002
KTN = 12 FLA à 1 l

Flasche

4,50   

Sansa Öl 
(Trester)  
Art.-Nr. 27003  

KTN = 4 KANIS à 5 l

Kanister 

22,50   

Artischocken 1/4 
Naturale
Art.-Nr. 3279  

KTN = 6 DOS à 2.650 ml / 
EW 1.200 g

Dose

6,75   

Polpa Di 
Pomodoro 
„De Rosa“
Art.-Nr. 2180 

KTN = 3 DOS à 4.250 ml / 
EW 4.050 g

Dose

4,99   

TOP

TOP TOP TOP

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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MEESOO ist das erste frisch zubereitete EXPRESS-Tiramisu 
mit einfachen und hochwertigen Zutaten. 
Die naturreinen Grundzutaten sind tiefgekühlt. Aus wunderbar
cremiger Mascarponecreme und fertig getränkten Löffelbisquit
kreieren Sie à la minute ein wunderbares Dessert. 
Die aufgetauten Zutaten halten 5 Tage bei Kühlschranktemperatur.

Miesmuscheln
Art.-Nr. 33351
Gekocht, mit Schale
KTN = 5 BTL à 1 kg

Beutel

3,99   

Tintenfischtuben
Art.-Nr. 33616
U5  
KTN = 10 BTL à 1 kg / ATG 700 g

Beutel

6,49   

Riesengarnelen
Art.-Nr. 32142
Freshwater, o. Kopf, 
mit Schale, 8/12
KTN = 10 BTL à 1 kg / ATG 800 g

Beutel

11,50   

Jacobsmuscheln /
Scallops
Art.-Nr. 33143
10/20, ohne Rogen
KTN = 10 BTL à 1 kg / ATG 800 g

Beutel

34,50   
©

 p
pi

09
/s

to
ck

.a
do

be
.c

om

©
 M

EE
SO

O
®

©
 k

am
er

am
an

n/
st

oc
k.

ad
ob

e.
co

m

©
 F

ra
nc

oi
s/

st
oc

k.
ad

ob
e.

co
m

3,99   

Tortellini 
Art.-Nr. 30129
Ricotta/Spinat 
KTN = 9 kg

kg

8,50   

Teigtaschen
Art.-Nr. 33652
Peccorino/Feige 
KTN = 3 kg

kg

Tortelloni Verdura
Art.-Nr. 33651
Gemüsefüllung
KTN = 8 kg

kg

5,75   8,45   

Teigtaschen
Art.-Nr. 33654
Steinpilz/Frischkäse 
KTN = 3 kg

kg

31,30   

Croissant Natur
Art.-Nr. 31000
Vorgegart, ohne Füllung 
KTN = 53 STK à 75 g
STK = 0,59 €

Karton

34,45

Croissant Aprikose
Art.-Nr. 31003
Vorgegart, Aprikosenfüllung 
KTN = 53 STK à 90 g
STK = 0,65 €

Karton

34,45

Croissant Crema 
Art.-Nr. 31004
Vorgegart, Cremafüllung 
KTN = 53 STK à 90 g
STK = 0,65 €

Karton

34,45   

Croissant Nocciola
Art.-Nr. 31005
Vorgegart, Nocciolafüllung 
KTN = 53 STK à 90 g
STK = 0,65 €

Karton

Löffelbiskuit 
(Savoiardi) mit 
Kaffee
Art.-Nr. 31494
Für Tiramisu  
KTN = 4 SCHAL à 900 g
SCHAL = 11,50 €

Karton

46,00

Mascarponecreme
Art.-Nr. 31493
Fix & fertig im Spritzbeutel  
KTN = 6 BTL à 600 g
BTL = 8,99 €

Karton

53,95

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Sarti Rosa
Art.-Nr. 3062
14 % 
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

13,99   

Puschkin Red Orange
Art.-Nr. 6481
17,5 % 
KTN = 6 FLA à 0,7 l

Flasche

5,45

Havana Club
Art.-Nr. 4650
40 % 
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

15,99

Limoncello Del Sud Caffo
Art.-Nr. 4624
28 %
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

11,99   

Captain Morgan Spiced Gold
Art.-Nr. 4389
35 %
KTN = 12 FLA à 1 l

Flasche

12,50   

Pitu
Art.-Nr. 3331
38 %
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

11,99   

Sierra Tequila 
Reposado
Art.-Nr. 3097
38 %
KTN = 6 FLA à 1 l

Flasche

14,65   

Napoleon Brandy Klarglas
Art.-Nr. 4599
36 % 
KTN = 6 FLA à 0,7 l

Flasche

6,99   

Pampelle Ruby L´Apero
Art.-Nr. 4436
15 % 
KTN = 6 FLA à 0,7 l

Flasche

17,99   

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Josef Zeilinger
Weinfachberater

PURES KARIBIK FEELING IM GLAS 

Die besonders milden Rum Variationen von A.H.Riise aus Dänemark sind das
Lebenswerk eines der bedeutendsten und unternehmungslustigsten Dänen seiner
Zeit, dem Apotheker und Hofrat Albert Heinrich Riise. A.H.Riise Rum ist ein Blend
aus verschiedenen Rums aus Zentralamerika und den West Indies.
Die verschiedenen Sorten werden in unterschiedlichen Fässern gereift, die darüber
entscheiden, wie sich die Qualität des Rums entwickelt.
Was zur Kolonialzeit schon der dänischen Marine schmeckte, ist heute eine weltweit
erfolgreiche Premiummarke.
Bei einer Limitierung auf 3000 Flaschen pro Jahr ist A.H.Riise Non Plus Ultra eine
kleine Rarität, bis zu 25 Jahren gereift. So enstehen Produkte von ausgesuchter
Qualität die sich durch einen sehr vielfältigen Charakter auszeichnen. 
Beim Trinken bemerkt man ausgeprägte, fruchtige Aromen von Mangos, Papayas,
Orangen und Vanille, gepaart mit einer milden, angenehmen Süße. Der Nachklang
ist lang anhaltend und cremig.

Non Plus Ultra Very Rare
Art.-Nr. 5199
42 % 
KTN = 6 FLA à 0,7 l

69,95   

XO Reserve Copenhagen Medal
Art.-Nr. 5198
40 % 
KTN = 6 FLA à 0,7 l

Flasche

29,95   
Flasche

NEUDEMNÄCHST:
UNSER NEUES
SPIRITUOSEN-SORTIMENT
Entdecken Sie unsere große Auswahl
an vielen verschiedenen Spirituosen!

  Aperitif

  Brände

  Grappa

  Likör

  Gin

  Rum

  Tequila

  Vodka

  Whiskey

Und vieles mehr...

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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BESTELLSERVICE

Unsere Logistik arbeitet im Schichtbetrieb.
Per Fax, Telefon oder E-Mail können Sie rund
um die Uhr bestellen!

Bitte beachten Sie:
Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr

Mindestbestellwert 150 €

Bestellfax: +49 8025 7003 – 50
Bestelltelefon: +49 8025 7003 – 0
Bestell-E-Mail: order@mbgastro.shop 

Miesbacher Gastroservice GmbH
Am Windfeld 44 + 46
83714 Miesbach
Deutschland

Mo – Do: 07:30 – 16:30 Uhr
Fr: 07:30 – 13:00 Uhr

Tel.: +49 8025 7003 – 0
Fax: +49 8025 7003 – 50
mail@miesbacher-gastroservice.de
www.miesbacher-gastroservice.de

Für aktuelle Infos und Ideen
rund um das Thema “Gastronomie”
folgen Sie uns doch auf:

Bio-Kontroll-Stelle: DE-ÖKO-003
MSC-Kontroll-Nr.: MSC-C-53059
EU-Zulassungs-Nr.: BY 14023 

Wenn nicht anders angegeben, stammen die 
verwendeten Bilder vom jeweiligen Hersteller.
S. 6: © Sergii Moscaliuk/stock.adobe.com 
S. 10: © Asmodar_Pasta, GreenArt Photography/stock.adobe.com
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Unsere Köchin des Monats verrät uns im Februar wie das Elisabeth‘s Platzerl zu
einem beliebten Café in der Region geworden ist, das für sein besonderes „pinkes“  
Ambiente und seine köstlichen Speisen bekannt ist. In einem exklusiven Interview 
erzählt uns Elisabeth, wie die Idee für das Café entstanden ist und wie sie es 
geschafft hat, zu einem erfolgreichen Mutter-Töchter-Betrieb zu werden. 

Nach 3 Monaten Renovierung und dem Einbringen ihrer persönlichen „Note in 
pink“ eröffnet Elisabeth im Februar 2013 ihr Café. Eher unabsichtlich ist dann 
aufgrund der Corona-Pandemie aus dem Team mit damals 14 Mitarbeiter*innen 
der Familienbetrieb von heute entstanden. „Meine große Tochter Magdalena hat 
sich immer im Service sehr wohlgefühlt und auch die jüngere, Anna, hat von sich 
aus Interesse gezeigt im Café mitzuwirken.“

Ihre Kundschaft ist bunt gemischt: Akademiker oder Handwerker am
Morgen, die sich über etwas frisches und gesundes zum Start in den Tag
freuen. Später dann viele Mütter und auch Rentner*innen, die das Angebot
für schnelles, aber qualitativ gutes Mittagessen zu schätzen wissen.

Besonders gut gefällt Elisabeth bei der Zusammenarbeit 
mit dem Miesbacher Gastroservice das Thema Regionali-
tät. „Von den Mitarbeitern bis hin zu allen Lieferanten.
Man kennt sich und man vertraut sich. Die Nähe ist
für mich einfach ein riesiger Vorteil. Wenn ich
tatsächlich mal etwas vergessen habe, dann
kann ich es meist innerhalb einer Stunde
schon abholen. Und auch preislich weiß
ich, dass Sebastian immer rausholt,
was halt möglich und für alle
Seiten vernünftig ist.“

Elisabeth‘s Platzerl
Betreuung durch Sebastian Röllnreiter und unseren Telefonverkauf
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