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+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++

Kombi-
dämpfer Kochtopf

Pfanne

Fritteuse

Backofen

Mikrowelle

LEGENDE

Tiefkühlkost

Nur auftauen

Vorbestell-ArtikelVB

ATG	 =	 Abtropfgewicht
BE	 =	 Becher
BIB	 =	 Bag In Box
BTL	 =	 Beutel
DOS	 =	 Dose
EIM	 =	 Eimer

EW	 =	 Einwaage
FLA	 =	 Flasche
KAN	 =	 Kanister
KTN	 =	 Karton
PKG	 =	 Packung
PTN	 =	 Portion

SCHAL	 =	 Schale
SCHTL	 =	 Schachtel
STK	 =	 Stück
GEB	 =	 Gebinde
UMKTN	 =	 Umkarton
GLA	 =	 Glas

Gemeinsam gemütlich genießen.
Ein herzliches Willkommen aus dem Wirtshaus „Der Pschorr“ am 
Viktualienmarkt in München. Mein Name ist Michael Hock, Küchenchef 
im „Der Pschorr“, und ich freue mich die Auszeichnung „Unser Koch des 
Monats“ vom Miesbacher Gastroservice entgegennehmen zu können.

Gemeinsam mit meinem Kollegen Lukas Iskra sind wir für die Ideen auf 
unserer wechselnden Speisekarte verantwortlich und tätigen alle Bestellungen 
für unser Haus. Regionalität und Produktqualität sind dabei in der 
täglichen Arbeit besonders wichtig. Die anstehende Spargelsaison ist dafür 
das beste Beispiel und wir freuen uns schon ab April unsere Gäste wieder 
mit verschiedenen frischen Spargelgerichten, wie z. B. einem leckeren 
Spargelsalat oder als Beilage zum Rinderfilet, zu Burgern oder auch zum 
Schnitzel verwöhnen zu können. In diesem Sinne: Guten Appetit! 

Produkte vom Miesbacher Gastro-
service, die mich begeistern:

Kräuter der 
Provence
Art.-Nr. 24811
KTN = 6 DOS à 220 g

6,95
Dose

Imkerhonig
Art.-Nr. 23130
KTN = 6 FLA à 1,5 kg

11,99
Flasche

Eifix Eigelb
Art.-Nr. 302
KTN = 12 STK à 1 l

7,85
Stück

Brauner Rohr-
zucker
Art.-Nr. 25955
KTN = 14 BTL à 0,5 kg

1,09
Beutel

Ziegenrolle Natur
Art.-Nr. 2753
45 % 
KTN = 6 STK à 150 g

1,99
Stück

Balsamico Hell 
Bianco
Art.-Nr. 22218
KTN = 6 FLA à 1 l

6,49
Flasche

1.  Spargel schälen.

2. Spargelschale mit Sahne und Milch auskochen  

    danach passieren.

3. Eigelb mit Zucker und etwas Salz schaumig schlagen 

    und mit dem Fond angießen. Danach in eine feuerfeste      

    Schale geben und bei 90 ˚C Heißluft für 45 Min. garen.

1. Grünen und weißen Spargel in Scheiben schneiden,   

    mit Salz und Zucker würzen, 5 Min. ruhen lassen und 

    mit Essig und Öl abschmecken. 

2. Tomaten in feine Würfel schneiden.

3.  Ziegenkäse in Scheiben schneiden mit Honig be- 

    pinseln, mit etwas Kräuter der Provence bestreuen und   

    anschließend für ca. 3-4 Min. im Salamander gratinieren.

4. Die zuvor fein gewürfelten Tomaten unterheben.

Zutaten für die Brûlée
Frische Spargelschale || 150 ml Schlagrahm 

50 ml Milch || 8 Eigelb || eine Prise braunen Zucker

Zutaten für den Spargel Salat
Frischer grüner und weißer Spargel || 1 Strauchtomate 

150 g gereifte Ziegenkäserolle am Stück || 50 ml weißer 

Balsamico Essig || 40 ml Rapsöl || 10 g Honig

Prise Kräuter der Provence || Salz, Pfeffer, Zucker

„Das Ganze  
vom Spargel“
Zweierlei vom Spargel 
mit gratiniertem
Ziegenkäse und 
Creme Brûlée

Mein TOP-Rezept

Gültigkeit der Preise von 01.04. bis 20.04.2024. Preise netto zzgl. MwSt.; Zwischenverkauf, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Weitere leckere Spargel Rezepte finden Sie auf unserem Instagram-Kanal:
miesbacher_gastroservice
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Masterroast 
Bohne 1  
Espresso Crema
Art.-Nr. 610 

KTN = 6 BTL à 1 kg 

Beutel

13,95

Masterroast 
Bohne 1  
Espresso Crema
Art.-Nr. 611 

EIMER = 10 kg

Eimer

139,50

Masterroast 
Bohne 2  
Espresso
Art.-Nr. 612 

KTN = 6 BTL à 1 kg

Beutel

15,95

Masterroast 
Bohne 3 Cafe 
Crema Gemahlen
Art.-Nr. 613 

KTN = 6 BTL à 1 kg

Beutel

14,95

Lust auf guten Kaffee  
aus der Region?
Für einen guten Kaffee ist nicht nur die Art  
der Kaffeebohne sondern auch die Röstung 
entscheidend. 

Je nach Art der Röstung kann die Bohne in 
Geschmack und Aroma variieren.

Deshalb achten wir neben einer hervorragen-
den Qualität der Rohware vor allem darauf, 
diese sortenrein und schonend bei niedrigen 
Temperaturen im Langzeitröstverfahren auf 
den Punkt zu rösten.

NEU NEU NEU NEU

Weitere leckere Spargel Rezepte finden Sie auf unserem Instagram-Kanal:
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Unsere Unternehmensphilosophie ist ganz einfach! 
Kompromisslos beste Qualität auf allen Stufen ist 
unsere Unternehmensphilosophie. Das heißt für uns:

Produktqualität – Für die höchstmögliche Qualität unserer 
Produkte verwenden wir nur beste Rohwaren und Zutaten, 
setzen schonende Produktionsverfahren ein und auch bei 
den Verpackungsmaterialien machen wir keine Kompromisse.

Qualität in der Zusammenarbeit – In der Zusammenarbeit 
verhalten wir uns offen, ehrlich und kooperativ – so, wie 
wir es auch von unseren Partnern erwarten.

Lebensqualität – Alle Qualitätsaspekte haben Einfluss 
auf die Lebensqualität der Personen, die mit uns bzw. 
unseren Produkten zu tun haben.

Darüber hinaus gehört es zu unserer Unternehmens-
philosophie, unsere Steuern hier in Deutschland zu 
zahlen und die Arbeitsplätze im Land zu erhalten.

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Aprikosen 
Konfitüre Extra, 
Erdbeer
Konfitüre Extra 
Art.-Nr. 3101 / 3103
EIMER = 3 kg

Waldbeeren- 
Konfitüre Extra
Art.-Nr. 3945
EIMER = 3 kg

Eimer

24,95

Eimer

21,95

Himbeer 
Konfitüre Extra, 
Brombeer 
Konfitüre Extra
Art.-Nr. 3104 / 3102
EIMER = 3 kg

Eimer

24,95

Sauerkirsch  
Konfitüre Extra,
Dreierlei-Gsälz 
Extra
Art.-Nr. 3106 / 3109
EIMER = 3 kg

Eimer

21,95

Einzelpreis in EUR

Kaffee, Erdbeere, Waldfrucht, Zitrone

Alpenjoghurt aus Heumilch (10 x 150g)
Art.Nr. 133 - 131 - 130 - 134

0,650

Einzelpreis in EUR

Natur Mager, Natur laktosefrei, Natur

Bio-Heumilch Naturjoghurt (10 x 150g)
Art.Nr. 9653 - 9654 - 129

0,590

IT Bio 030

Laktose
ohne

Qualität die man schmeckt.
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Red & White Rinder 
Striploin / Rumpsteak
Art.-Nr. 7280
Ohne Knochen 

STK = ca. 3,3 kg

kg

21,95

Dryaged Burger 
Patty Frisch
Art.-Nr. 5958
KTN = 40 x 125 g

kg

11,50

Dryaged Burger 
Patty Frisch
Art.-Nr. 5959
KTN = 30 x 180 g

kg

11,25

Red & White Rinder 
Ribeye / Entrecot
Art.-Nr. 7369 

STK = ca. 1,8 - 3,5 kg

kg

22,50

Red & White 
Rinder Filet
Art.-Nr. 7368
Ohne Kette 

STK = ca. 2,2 kg

kg

29,90

Red & White Rinder 
T-Bone-Steak
Art.-Nr. 7367 

STK = ca. 0,6 kg

kg

20,95
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Red & White Rinder 
Flanksteak 
Art.-Nr. 7212 

STK = ca. 0,6 kg

kg

10,99

Red & White Rinder 
Short Ribs Bone In
Art.-Nr. 7370 

STK = ca. 2,5 kg

kg

9,50

Red & White Rinder 
Tafelspitz / Picanha
Art.-Nr. 7371 

STK = ca. 1 kg

kg

16,50
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Zu jedem coolen Premiumburger gehört natürlich 
das perfekte Burger Patty. Mit den frischen Burger 
Patties aus purem Dry Aged Beef sind deiner Kreati-
vität keine Grenzen gesetzt. Zusammen mit anderen 
Zutaten kreierst du so Burger-Meisterwerke, für 
wahre Gaumenfreuden.

Das Dry Aged Beef stammt aus der Schulter des Rindes und wird ausschließlich 
gewolft, gewürzt und in Form gebracht. Vorher wurde das Rindfleisch über mehrere 
Wochen am Knochen gereift. Die saftigen Dry Aged Burger produzieren wir nach 
bester Handwerkstradition jederzeit frisch.

Egal ob auf dem Grill oder in der Pfanne zubereitet, diese Burger Patties 
aus trocken gereiftem Rindfleisch machen jeden normalen Burger 
zu einem echten Leckerbissen

Handverlesenes Rindfleisch von 
ausgewählten Landwirten, die ihre 
Rinder mit oftmals selbstange-
bautem Getreide füttern.

Aufwändiger mehrstufiger Reife-
prozess der den natürlichen Abbau 
der Muskelfasern unterstützt.

Intensiv marmoriert, unvergleichlich 
zart und in perfekter Konsistenz.
Einzigartig intensives Aroma und 
Genuss für alle Sinne, was auch 
anspruchvollste Gourmets zum 
Schwärmen bringt.

Einzelpreis in EUR

Kaffee, Erdbeere, Waldfrucht, Zitrone

Alpenjoghurt aus Heumilch (10 x 150g)
Art.Nr. 133 - 131 - 130 - 134

0,650

Einzelpreis in EUR

Natur Mager, Natur laktosefrei, Natur

Bio-Heumilch Naturjoghurt (10 x 150g)
Art.Nr. 9653 - 9654 - 129

0,590

IT Bio 030

Laktose
ohne

Qualität die man schmeckt.
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Sahnepudding 
Vanille
Art.-Nr. 220
6 %  
Eimer = 5 kg

kg

2,69

Sahnepudding 
Schoko
Art.-Nr. 221
6 %  
Eimer = 5 kg

kg

2,69

Milchreis
Art.-Nr. 234
2,5 %  
Eimer = 5 kg

kg

2,69

	� Griesspudding 
mit Sahne

Art.-Nr. 213
6,2 %  
Eimer = 5 kg

kg

VB

2,69

Schmand
Art.-Nr. 112
24 %  
Eimer = 5 kg

kg

3,45

Crème Fraîche
Art.-Nr. 1678
30 %  
Eimer = 5 kg

kg

3,89

H-Milch 
Art.-Nr. 9513
1,5 %  
Box = 5 l

Box

4,75

H-Milch
Art.-Nr. 9519
3,5 %  
Box = 10 l

Box

9,95

Soja Kochcreme 
Culinary
Art.-Nr. 20385 

KTN = 12 STK à 1 l

Stück

2,25

Flora Plant Vegane 
Alternative 
Art.-Nr. 3859
Zum Schlagen 
KTN = 8 PACK à 1 l

Pack

4,29

Kochcreme Hafer
Art.-Nr. 9936 

KTN = 12 PACK à 1 l

Pack

2,35

Sour Creme Hafer
Art.-Nr. 9937 

KTN = 12 PACK à 1 l

Pack

3,65

Wackelpudding  
Rot / Grün 
Art.-Nr. 3886  

KTN = 20 Becher à 125 g

Becher

0,29

Dany & Sahne  
Schoko
Art.-Nr. 484
4,4 %  
KTN = 6 SET à 4 x 115 g

Set

1,59

Dany & Sahne 
Vanille 
Art.-Nr. 535
5,7 %  
KTN = 4 SET à 4 x 115 g

Set

1,59

Schoko-
Vanillepudding
Art.-Nr. 2308
5 %  
KTN = 6 SET à 4 x 125 g

Set

1,85
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Original Allgäuer 
Emmentaler Filet
Art.-Nr. 1001
45 %  
KTN = 2 STK  à ca. 4,5 kg

kg

10,99

Almzeit 
Sahnig & Mild
Art.-Nr. 20293
55 %  
STK = ca. 2,8 kg

kg

10,75

Donautaler
Art.-Nr. 27039
30 %  
KTN = 4 STK  à ca. 3 kg

kg

7,99

Bergtaler
Art.-Nr. 27034
45 %  
STK = ca. 3 kg

kg

12,99

TOP

Mozzarella Scheiben
Art.-Nr. 1360
45 %  
KTN = 6 x 1 kg

kg

6,99

Bergkräuterkäse 
Scheiben
Art.-Nr. 20945
55 %  
KTN = 10 x 0,5 kg

Pack

6,35

Paprikakäse 
Scheiben
Art.-Nr. 20946
55 %  
KTN = 10 x 0,5 kg

Pack

6,35

Wurstsalatkäse/
Emmentaler 
Art.-Nr. 20906
Gestiftelt 
45 %  
KTN = 10 x 1 kg

kg

7,50

	 Bärlauch-
	 Frischkäsecreme
Art.-Nr. 52131 

SCHAL = 1 kg

Stück

VB

9,75

	 Lachs-
	 Frischkäsecreme 
Art.-Nr. 51141 

SCHAL = 1 kg

Stück

VB

10,50

	 Rucola-
	 Frischkäsecreme
Art.-Nr. 51144 

SCHAL = 1 kg

Stück

VB

9,25

	� Peppadew-
Frischkäsecreme

Art.-Nr. 51142 

SCHAL = 1 kg

Stück

VB

9,35

Rahmcamembert
Art.-Nr. 1383
55 %  
KTN = 10 x 125 g

Stück

1,59

Camembert
Art.-Nr. 488
45 %  
KTN = 10 x 80 g

Stück

0,99

St.Mang Limburger
Art.-Nr. 471
40 %  
KTN = 5 x 500 g

Stück

6,75

St.Mang Romadur
Art.-Nr. 462
50 %  
KTN = 8 x 100 g

Stück

1,39
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3836 Paccheri KTN = 5 SCHAL à 1 kg kg 5,75

3837 Spaghetti Alla Chitarra KTN = 7 SCHAL à 1 kg kg 5,75

9870 Tagliolini All´uovo KTN = 7 SCHAL à 1 kg kg 5,89

9871 Tagliatelle All´uovo KTN = 7 SCHAL à 1 kg kg 5,89

30326 Spaghetti Alla Chitarra KTN = 2,5 kg kg 5,99

30329 Papardelle KTN = 2,5 kg kg 5,99

30331 Panzerotti Schwertfisch / Zitrone KTN = 3 kg kg 16,50

31497 Cappellaci Taleggio / Trüffel KTN = 60 x 50 g kg 14,50

30317 Raviolacci Rohschinken / Feige KTN = 3 kg kg 10,95

30318 Raviolacci Büffel-Ricotta / Spinat KTN = 3 kg kg 12,50

30319 Ravioli Ziegenkäse KTN = 3 kg kg 11,95

30320 Gnocchi Steinpilz KTN = 3 kg kg 9,50

30321 Gnocchi Riciotta / Spinat KTN = 3 kg kg 8,75

30322 Gnocchi Ziegenkäse / Trüffel KTN = 3 kg kg 9,95

30323 Gnocchi Basilikum KTN = 3 kg kg 8,75

30324 Gnocchi Rote Beete / Walnuss-Mascarpone KTN = 3 kg kg 9,50

30325 Gnocchi Rote Beete KTN = 4 kg kg 6,50

Die Geschichte von Mondo Pasta hat ihren eigentlichen Ursprung 
in Paternò, einem kleinen Ort bei Catania in Sizilien. Dort belieferte 
bereits in den 50er Jahren der Großvater von Ignazio Arena, dem 
Inhaber und Geschäftsführer von Mondo Pasta, die Restaurants 
der Gegend mit frischer Pasta. So wuchsen der Vater und später 
der Enkel schon mit den besten Originalrezepten der italienischen 
Pasta-Küche auf. Ignazio Arena sammelte in den 90er Jahren als 
Koch in Italien wie auch in Deutschland wertvolle Erfahrungen.

Sein Fazit daraus lässt sich in einem Satz zusammenfassen: Gäste 
kommen nur zurück, wenn das Essen (und der Preis) gut sind.
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Lachstatar
Art.-Nr. 51184
SCHAL = 1 kg

kg

16,25

Eifix Voll-Ei,
Eifix Eigelb
Art.-Nr. 300 / 302
KTN = 12 STK á 1 l

Stück

3,99 / 7,99

Eifix Konditor  
Eiweiss Plus,
Rührei Fix + Fertig
Art.-Nr. 301 / 303
KTN = 12 STK á 1 l

Stück

3,45 / 4,35

Geflügelsalat
Art.-Nr. 51117  

SCHAL = 1 kg

kg

11,65

Shrimps-Cocktail 
Art.-Nr. 51179 

SCHAL = 1 kg

kg

15,20

Pollo Tonnato 
(Thunfisch) 
Art.-Nr. 51107  

SCHAL = 1 kg

kg

11,25

Tomatenketchup 
Mild
Art.-Nr. 2871 

KTN = 6 FLA  à 1 kg

Flasche

2,89

Tomaten Ketchup 
Art.-Nr. 3892 

KTN = 100 PTN  à 18 g

Karton

10,95

Mayonnaise
Art.-Nr. 3893 

KTN = 100 PTN  à 18 g

Karton

11,50

Graved 
Lachs Sauce
Art.-Nr. 3891 

KTN = 6 GLA  à 1 l

Glas

8,99

NEU

Sauce Hollandaise
Art.-Nr. 75 

KTN = 12 STK  à 1 l

Stück

4,99

Butterschmalz
Art.-Nr. 9548 

EIM = 5 kg

kg

10,50

Superschmelz
Art.-Nr. 22409 

EIM = 10 kg

Eimer

39,95

Trennspray
Art.-Nr. 600219 

KTN = 12 DOS à 600 ml

Dose

3,99

Eine sichere Sache.
Immer mehr Kantinen, Mensen, 
Hotels, Bäckereien und andere 
Großverwender legen Wert auf 
gute und gesunde Lebensmittel. 
Sie möchten ihre Gäste mit natür-
lichen Produkten und kreativen 
Rezepten überraschen, die sich ein-
fach und sicher zubereiten lassen. 
EIPRO steht für eine große Vielfalt 
von hochwertigen Produkten, die 
diesem Anspruch gerecht werden.
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BIO-Produkte
zu TOP-Preisen. 

43,60

Omelette Natur
Art.-Nr. 33203
Halbgeklappt 
KTN = 40 STK á 135 g
PTN = 1,09 €

Karton

70,50

Nudelgratin 
Mediterran
Art.-Nr. 33547
KTN = 30 PTN á 300 g 
PTN = 2,35 €

Karton

64,50

Lasagne Gemüse
Art.-Nr. 33549
KTN = 30 PTN á 300 g 
PTN = 2,15 €

Karton

Eierknöpfle
Art.-Nr. 30178 

KTN = 2 BTL á 2,5 kg
KG = 3,49 €

Beutel

8,75

Laugenbreze
Art.-Nr. 31255
Teigling, vorgegärt  
KTN = 80 STK á 110 g
STK = 0,44 €

Karton

35,20

Premium Mini 
Jourgebäck
Art.-Nr. 28353
Mischkiste 
Fertig gebacken  
KTN = 120 STK á 35
STK = 0,30 €

Karton

36,00

Nuss-Nougatknödel
Art.-Nr. 31293
Roh  
KTN = 75 STK á 40 g
STK = 0,43 €

Karton

32,25 5,99

Kaiserschmarren
Art.-Nr. 33568
Ohne Rosinen 
KTN = 2 BTL á 2,5 kg

kg

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++

Petersilie 
Art.-Nr. 29612
Gehackt  
KTN = 10 kg

kg

5,25

Schnittlauch 
Art.-Nr. 29616
Geschnitten  
KTN = 10 kg

kg

10,50
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Kalbsgulasch-
Schulter  
Art.-Nr. 33690 

KTN = 5 STK à ca. 3,3 kg

kg

11,25

Kalbs-Oberschale
Art.-Nr. 33608 

KTN = 4 STK à ca. 5 kg

kg

13,40

Kalbsleber Hell
Art.-Nr. 31332 

KTN = ca. 5 kg
STK = ca. 140 x 160 g

kg

11,95

Kalbstafelspitz Hell
Art.-Nr. 33688 

KTN = 12 STK à ca. 1,1 kg

kg

11,50
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Hähnchenschnitzel
Art.-Nr. 31252 

Roh, paniert 
KTN = 40 STK à 180 g

kg

7,99

Schweine-
lachsschnitzel
Art.-Nr. 31253 

Roh, paniert 
KTN = 30 STK à 200 g

kg

8,75

Schweine-
lachsschnitzel
Art.-Nr. 31291 

Roh, paniert 
KTN = 60 STK à 120 g

kg

8,759,85

Putenschnitzel 
Wiener Art 
Art.-Nr. 31330
Gegart 
KTN = 30 STK à 100 g

kg

Maishähnchen-
brustfilet Supreme
Art.-Nr. 33636 

KTN = 5 kg
STK = 230 - 260 g

kg

10,95

Apollo 
Putenrollbraten
Art.-Nr. 31327
Küchenfertig, ungewürzt  
KTN = 5 STK à ca. 2 kg

kg

7,45

Kaninchenkeulen
Art.-Nr. 30249
Mit Knochen  

KTN = 5 kg
STK = ca. 175 - 225 g

kg

8,75

Kaninchen-
rückenfilet
Art.-Nr. 30517 

KTN = ca. 10 kg
STK = ca. 100 g

kg

12,99
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Seesaibling Filet
Art.-Nr. 31277
Mit Haut 
KTN = 5 kg / ATG = 4 kg
STK = ca. 250 - 450
KG = 18,90 € 

Karton

94,50

Zanderfilet
Art.-Nr. 31310
Mit Haut  
KTN = 5 kg / ATG = 4,5 kg
STK = ca. 170 - 230 g
KG = 14,80 € 

Karton

74,00

Zanderfilet 
Art.-Nr. 31311
Mit Haut 
KTN = 5 kg / ATG = 4,5 kg
STK = ca. 230 - 300 g
KG = 14,80 € 

Karton

74,00

Forellenfilet
Art.-Nr. 32091
Mit Haut  
KTN = 5 kg / ATG = 4,5 kg
STK = ca. 80 - 120 g
KG = 11,20 € 

Karton

56,00
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Suppenmaultaschen
Art.-Nr. 30302
Spinat / Fleisch  
KTN = 6 BTL à 1 kg
STK = ca. 10 g

kg

5,79

Brätspätzle
Art.-Nr. 33376 

KTN = 6 BTL à 1 kg 

Beutel

6,99

Maultaschen 
mit Gemüse
Art.-Nr. 33050 

KTN = 4 BTL à 25 x 50 g 

Beutel

6,85

Frittaten 
mit Schnittlauch 
Art.-Nr. 30155 

KTN = 5 BTL à 1 kg 

Beutel

5,99

Bärlauch 
Art.-Nr. 33145 

KTN = 5 BTL à 1 kg

kg

2,99

Kräutermischung 
7-Fach
Art.-Nr. 33295 

KTN = 5 BTL à 1 kg

kg

5,99

Schnittlauch
Art.-Nr. 28142 

KTN = 5 BTL à 1 kg

kg

4,65

Petersilie 
Art.-Nr. 28140 

KTN = 5 BTL à 1 kg

kg

2,85
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Auberginenwürfel
Art.-Nr. 33155
10 x 10 mm  
KTN = 10 kg

kg

1,69

Markerbsenpüree 
Art.-Nr. 31353  

KTN = 10 BTL à 1 kg

kg

2,65

Tomaten Gewürfelt
Art.-Nr. 33018
10 x 10 mm  
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

1,89

Süßkartoffel 
Gewürfelt
Art.-Nr. 33146
10 x 10 mm  
KTN = 10 kg

kg

2,25

Fruchtpüree 
Erdbeere
Art.-Nr. 28145 

KTN = 6 PACK à 1 kg 

kg

5,45

Fruchtpüree 
Himbeere
Art.-Nr. 28146 

KTN = 6 PACK à 1 kg

kg

6,85

Fruchtpüree 
Aprikose
Art.-Nr. 28172 

KTN = 6 PACK à 1 kg

kg

4,99

Fruchtpüree Mango
Art.-Nr. 28166 

KTN = 6 PACK à 1 kg

kg

6,75
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Butter- 
Streuselstück mit 
Johannisbeeren
Art.-Nr. 38026
Fertig gebacken  
KTN = 36 STK à 140 g

Karton

37,50

Mini-
Fruchtplunder-Mix, 
3-Fach Sortiert
Art.-Nr. 38621
Fertig gebacken  
KTN = 36 STK à 55 g 

Karton

37,95

Streuselkissen 
Mischbox, 3-Fach 
Sortiert
Art.-Nr. 38369
Fertig gebacken 
KTN = 120 STK à 40 g

Karton

98,50

Dänisches 
Plundergebäck, 
5-Fach Sortiert
Art.-Nr. 38745
Vorgegart  
KTN = 120 STK à 42 g

Karton

87,95

Rhabarber-Erdbeer- 
Blechkuchen 
Art.-Nr. 29382  

KTN = 3 STK à 20 x 100 g

Stück

16,40

Himbeer-
Stracciatella 
Sahneschnitte 
Art.-Nr. 31125 

KTN = 3 STK à 20 x 85 g

Stück

21,40

Apfelkuchen 
mit Streusel 
Art.-Nr. 29100 

KTN = 4 STK à 2 kg

Stück

12,95

Mandarinen-
Sahneschnitte 
Geschnitten 
Art.-Nr. 29381 

KTN = 3 STK à 20 x 145 g

Stück

23,40

Bienen-
stichstrudel
Art.-Nr. 31488
Fertig gebacken  
KTN = 4 STK à 1,5 kg

kg

7,95

Berliner mit 
Mehrfruchtfüllung
Art.-Nr. 31563
Fertig gebacken und gepudert  
KTN = 48 x 65 g

Karton

17,80

NEU

26,40

Laugenbrötchen 
mit Salzpack
Art.-Nr. 33211
Vorgegart, backfertig 
KTN = 120 x 100 g

Karton

18,40

Breze „Bayerische 
Art“ mit Salz
Art.-Nr. 29529
Vorgegart, backfertig 
KTN = 80 x 100 g

Karton

©
 b

ab
im

u/
st

oc
k.

ad
ob

e.
co

m

43,00

Butter-Croissant
Art.-Nr. 28579
Backfertig 
KTN = 100 x 65 g

Karton

31,70

Aprikosen-
Croissant
Art.-Nr. 28744
Backfertig 
KTN = 48 x 90 g

Karton

27,90

Zitrone-Vanille 
Buttercroissant
Art.-Nr. 28796
Backfertig 
KTN = 48 x 90 g

Karton

26,90

Dinkel-Quinoa
Croissant
Art.-Nr. 31553
Backfertig 
KTN = 56 x 80 g

Karton
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Bis 11 Uhr bestellt, am nächsten Tag geliefert!

Spargel Grün
Art.-Nr. 43146
KAL. 16/22
STEIG = 8 Bund à 420 g 

 

Steige

Tagespreis

Spargel Weiss Kl. 1
Art.-Nr. 43147
Deutsch, 16+ 
STEIG = 5 kg 

  

Steige

Tagespreis

Spargel Weiss 
Art.-Nr. 43148
Deutsch, geschält 
STEIG = 4 kg  

Steige

Tagespreis
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       Hinterschinken       
       Gastro
Art.-Nr. 5505
STK = ca. 2 kg 

kg

7,99

Lukull Sauce  
Hollandaise
Art.-Nr. 62
KTN = 10 STK à 1 l

Stück

4,89

Mondamin Fix 
Sossenbinder 
„dunkel“
Art.-Nr. 23524
KTN = 6 DOS à 1 kg

Stück

7,65

Knorr klarer 
Bratensaft
Art.-Nr. 23519
KTN = 6 DOS à 1 kg

Dose

18,55

Pfanni Fix-Fertig 
Kartoffel-Püree
Art.-Nr. 23810
KTN = 4 kg

Karton

23,50

Mondamin Fix 
Sossenbinder „hell“
Art.-Nr. 23523
KTN = 6 DOS à 1 kg

Dose

7,65

Knorr Delikatess 
Sauce zu Braten
Art.-Nr. 23520
KTN = 6 DOS à 1 kg

Dose

12,95

Knorr gekörnte 
Gemüse Brühe
Art.-Nr. 23526
KTN = 6 DOS à 1 kg

Dose

11,85

Knorr Mondamin 
Feine Speisestärke 
Art.-Nr. 23497
KTN = 4 SCHTL à 2,5 kg

Schachtel

9,50

       Schlierachtaler         
       Schinken-Speck
Art.-Nr. 5691
Ohne Schwarte 
STK = ca. 2 kg 

kg

15,99

       Wacholder- 
       schinken mit  
       Kräuter
Art.-Nr. 5514
STK = ca. 2 kg 

kg

9,99

       Lende gereift 
       Jungbulle
Art.-Nr. 5627
Ohne Knochen 
STK = ca. 4,7 kg 

kg

17,99

Bestelle UFS-
Artikel im Wert 
von 200 €* 
und erhalte 
einen 
Spargelschäler 
mit Doppelklinge
gratis.
* Mindestbestellmenge: 1 Lage/Wanne
(10 x 1 Liter) Lukull Hollandaise.

VB VB VB VB

FR
IS

C
H

FL
EI

S
C

H
 /

 T
R

O
C

K
EN

S
O

R
TI

M
EN

T 



+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++

15

Himbeer-Essig
Art.-Nr. 24889
5 %  
KTN = 3 FLA à 0,5 l 

Flasche

16,50

Birnen-Essig 
Naturtrüb
Art.-Nr. 3187  

KTN = 3 FLA à 0,5 l 

Flasche

4,99 

Walnuss-Öl 
Kaltgepresst
Art.-Nr. 24887 

KTN = 3 FLA à 0,5 l 

Flasche

16,95

Olivenöl Nativ mit 
Zitronen-Aroma
Art.-Nr. 24888 

KTN = 3 FLA à 0,5 l 

Flasche

10,50

Honigstick Mild
Art.-Nr. 3203 

KTN = 6 DOS à 80 x 8 g

Dose

9,99

Portion-Honig 
Flüssig Fairtrade
Art.-Nr. 23128  

KTN = 120 PTN à 20 g

Karton

22,75

Puderzuckermühle
Art.-Nr. 23799 

KTN = 14 STK à 250 g

Stück

1,59

Würfelzucker 
Art.-Nr. 25943 

KTN = 10 SCHTL à 500 g

Schachtel

0,99

Schoko-Tropfen 
Zartbitter
Art.-Nr. 16000
54 %  
KTN = 8 BTL à 2,5 kg

kg

10,95

Schoko-Tropfen 
Vollmilch
Art.-Nr. 16001
33 %  
KTN = 8 BTL à 2,5 kg

kg

11,75

Schoko-Tropfen 
Weiss
Art.-Nr. 16002
28 %  
KTN = 8 BTL à 2,5 kg

kg

11,50

Schoko-Tropfen 
„Gold“ 
Art.-Nr. 16012
30,4 %  
KTN = 4 BTL à 2,5 kg

kg

13,80

Mousse Au 
Chocolat Fairtrade
Art.-Nr. 3196  

PACK = 1 kg

Pack

18,50

Kochpudding 
Mandel
Art.-Nr. 25297 

PACK = 1 kg

Pack

13,80

Bayerische Creme
Art.-Nr. 3197 

PACK = 1 kg

Pack

21,95

Crème Brûlée
Art.-Nr. 25343
BOX = 1,68 kg

Box

32,50
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Mozzarella Fior 
Di Latte Julienne
Art.-Nr. 3141 

KTN = 2 SCHAL à 3 kg

kg

5,49

Mozzarella Fior
Di Latte Cubettata
Art.-Nr. 3142  

KTN = 2 SCHAL à 3 kg

kg

5,49

Mascarpone
Art.-Nr. 1027
80 %  
KTN = 8 BE à 500 g

Becher

5,99

NEU NEU 	� Gorgonzola 
	 Intenso
Art.-Nr. 1076
48 %  
KTN = 2 STK à ca. 1,5 kg

kg

VB

12,75

Thunfisch Chunks 
in Öl „Adria“
Art.-Nr. 21738 

KTN = 6 BTL à 1,3 kg / 
ATG = 1,26 kg

Beutel

9,25

Peperoni Lombardi 
Ringe „Adria“ 
Art.-Nr. 2239  

KTN = 3 DOS à 4.250 ml

Dose

8,50

Divella 
Penne Zite Rigate 
Art.-Nr. 3193
Glutenfrei  
KTN = 12 BTL à 400 g

Beutel

1,89

Riso Nero (Schwar-
zer Reis) „Scotti“ 
Art.-Nr. 23731  

KTN = 12 SCHTL à 500 g

Schachtel

2,99

Mortadella 
„Miss Modena“
Art.-Nr. 9905
Mit Pistazien, ½ STK  
KTN = 4 STK à ca. 2,5 kg

kg

9,95

Speck 
Art.-Nr. 3869
1/2 Stück, ohne Schwarte  
KTN = 6 STK à ca. 2 kg

kg

14,75

Parmaschinken 
Art.-Nr. 9992  

16 Mon. 
KTN = 2 STK à ca. 7 kg

kg

18,50

NEU NEU

Trüffelbutter 
Tartuffo Nero
Art.-Nr. 30258  

KTN = 6 GLAS à 500 g

Glas

17,50

Salsa Tartufata 
Trüffel Nera
Art.-Nr. 30259  

KTN = 6 GLAS à 500 g

Glas

12,50

Hummer-Paste
Art.-Nr. 25775
KTN = 6 STK à 500 g

Topf

5,99

Knoblauchpaste 
Knofi Pur Kräftig
Art.-Nr. 24826  

KTN = 3 TUB à 900 g

Tube

7,95

Salsiccia
Classica
Art.-Nr. 5480 

KTN = 12 PACK à 4 x ca. 100 g

kg

11,50
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Tintenfischtuben
Art.-Nr. 33616  

U5 
KTN = 10 BTL à 1 kg / ATG 700 g

Beutel

6,49

Doradenfilet
Art.-Nr. 29694
Mit Haut 
KTN = 5 BTL à 1 kg / ATG 800 g
STK = 80 - 120 g 

Beutel

12,99

Venusmuscheln
Art.-Nr. 32139
Gekocht, mit Schale  
KTN = 10 BTL à 1 kg 

Beutel

4,25

Rindercarpaccio
Art.-Nr. 28121
Geschnitten   
KTN = 12 PACK à 10 x 80 g 

kg

22,50
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Pizzateig glutenfrei 
Art.-Nr. 33408
KTN = 40 STK à 250 g

Karton

89,50

Ciabatta Bigsize 
Art.-Nr. 31178 

Vorgebacken 
KTN = 12 STK à 550 g

Karton

21,50

Wurzelbrot Rustico
Art.-Nr. 31182 

Vorgebacken 
KTN = 12 STK à 450 g

Karton

33,50

Panini 
Art.-Nr. 28964
Fertig gebacken, vorgegrillt und
vorgeschnitten  
KTN = 54 STK à 80 g

Karton

32,40

Riesengarnelen
Art.-Nr. 33696
Seawater, ohne Kopf, mit Schale  
KTN = 10 BTL à 1 kg / ATG 800 g 

Beutel

14,50

Scampi 4/8
Art.-Nr. 33697
Schottland, mit Kopf, mit Schale   
KTN = 6 BTL à 1 kg / ATG 750 g

Beutel

24,95

Meeresfrüchte-
Salat „La Perla“
Art.-Nr. 28355  

KTN = 10 BTL à 1 kg / ATG 800 g

Beutel

7,40

Baby Calamari C4L
Art.-Nr. 33092
Blockgefroren 
KTN = ca. 5,5 kg

kg

11,50
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Cremoso 
Al Cioccolato
Art.-Nr. 70137  

KTN = 12 STK à 120 g

Karton

31,20

Ispirazione 
Al Cheesecake
Art.-Nr. 77977 

KTN = 9 STK à 90 g

Karton

22,00

Pasticciotto 
Schokolade
Art.-Nr. 77978  

KTN = 32 STK à 110 g

Karton

30,00

Croccante 
All‘ Amarena
Art.-Nr. 77974 

KTN = 9 STK à 95 g

Karton

26,90



bei Kauf von: 12 FLASCHEN APEROL 1L und 3 FLASCHEN CAMPARI 1L

Gratis dazu
+ 1 Flasche Sarti Rosa 70 cl

+ 12 Aperol Spritz Gläser

+ 20 Barkarten

+ 10 Crodino Einleger

Dies sind einige von vielen starken Marken aus unserem Haus.
Erfahren Sie mehr auf www.campari-deutschland.de

+++ Bitte beachten Sie: Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr +++ Mindestbestellwert 150 € +++
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Karton

215,00
Art.-Nr. 8028
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Josef Zeilinger
Weinfachberater

ROSÉWEIN: DER SOMMERWEIN  
FÜR JEDEN ANLASS
Die Farbe von Roséwein kommt aus der Schale der roten Trauben. Die 
Trauben werden vor der Gärung teilweise gepresst, so dass der Saft mit 
den Traubenschalen in Kontakt kommt. Dadurch erhält der Wein seine 
rosa Farbe und seinen fruchtigen Geschmack.

Roséwein ist der perfekte Wein für den Sommer. Er ist erfrischend, 
fruchtig und leicht zu trinken. Roséwein passt zu vielen Gelegenheiten 
und ist daher bei Jung und Alt gleichermaßen beliebt.

	 Helles Kirschrot. 

	 Kirsche, Himbeeren, 
	 Zitrusnoten.

	� Saftig-frische Säure, 
fruchtbetont.

	� Zu Fisch, hellem Fleisch, 
Anitpasti. Als Aperitif.

	 Brilliantes Hellrot. 

	� Pfirsich und 
	 Wildrosenblüten.

	 Frisch, voll und weich.

	� Zu Vorspeisen, Fleisch- und 
Fischgerichten, leichter 
Pasta.

	 Lachsfarben. 

	 Weißdorn und Waldfrüchte.

	� Feinfruchtig, mineralisch, 
gut eingebundene Säure.

	� Zu Salaten, Risotto, weißem 
Fleisch, Fisch, gegrilltem 
Gemüse.

	 Roséfarben. 

	 Himbeer- und Erdbeernoten.

	� Frisch am Gaumen, rote 
Früchte mit einem Hauch 
von Blutorange.

	��� Zu Pizza, Pasta, 
	 vegetarischen Gerichten.

Rosa Dei Frati DOC
Art.-Nr. 4093
12,5 % 
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

10,95

Rose Pischl IGT
Art.-Nr. 4993
14 % 
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

6,95

Dolce & Gabbana 
Rosa Sicilia DOC
Art.-Nr. 5197
12,7 % 
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

18,50

Cerasuolo Quercianera DOC
Art.-Nr. 4397
12,5 % 
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

3,25

Chiaretto Riviera  
Del Garda DOC
Art.-Nr. 4424
12,5 % 
KTN = 6 FLA à 0,75 l

Flasche

8,95

Bardolino Chiaretto DOC
Art.-Nr. 4644
12 % 
KTN = 6 FLA à 1,5 l

Flasche

4,75

	 Rosa bis helles Rubinrot. 

	� Zartfruchtig, rote Beeren, 
Weichselkirsche, blumig 
nach Veilchen und 

	 Marzipantönen.

	� Elegante harmonische Fülle 
mit frischer und saftiger 
Säure.

	� Zu Rindstartar, Carpaccio, 
Nudelgerichten, Pizza, 
Fisch, weißem Fleisch. 

	 Vorspeisenwein.

	 Glänzendes Rosa. 

	 Elegantes Jasminbouquet.

	� Walderdbeere, Pfirsich 
und Bergamotte, schöne 
Mineralien.

	� Zu hellem Fleisch, 
	� Gemüsegerichten, rohem 

Fisch, als Aperitif.

	� 2 Monate im Fass, 
	 3 Monate in der Flasche.
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BESTELLSERVICE

Unsere Logistik arbeitet im Schichtbetrieb.
Per Fax, Telefon oder E-Mail können Sie rund
um die Uhr bestellen!

Bitte beachten Sie:
Bestellschluss für den Folgetag ist 20.00 Uhr

Mindestbestellwert 150 €

Bestellfax:	 +49 8025 7003 – 50
Bestelltelefon:	 +49 8025 7003 – 0
Bestell-E-Mail:	 order@mbgastro.shop 

Miesbacher Gastroservice GmbH
Am Windfeld 44 + 46
83714 Miesbach
Deutschland

Mo – Do:	 07:30 – 16:30 Uhr
Fr:	 07:30 – 13:00 Uhr

Tel.:	 +49 8025 7003 – 0
Fax:	 +49 8025 7003 – 50
mail@miesbacher-gastroservice.de
www.miesbacher-gastroservice.de

Für aktuelle Infos und Ideen
rund um das Thema “Gastronomie”
folgen Sie uns doch auf:

Bio-Kontroll-Stelle:	 DE-ÖKO-003
MSC-Kontroll-Nr.:	 MSC-C-53059
EU-Zulassungs-Nr.:	 BY 14023 

Der Pschorr München
Betreuung durch Anis Jelacic und unseren Telefonverkauf

Unser Koch des Monats

MICHAEL HOCK

24 H

Wenn nicht anders angegeben, stammen die 
verwendeten Bilder vom jeweiligen Hersteller.
S. 3: © Romolo Tavani/stock.adobe.com
S. 4: © Sekai/stock.adobe.com
S. 5: © FoodAndPhoto/stock.adobe.com
S. 18: © Shustrilka/stock.adobe.com 

Im Herzen der Münchner Schrannenhalle befindet sich das Wirtshaus 
„Der Pschorr“, bekannt für seine exzellente Küche und gemütliche 
Atmosphäre. Küchenchef Michael Hock ist unser Koch des Monats in der 
April-Ausgabe und hat uns mit seinem Konzept, dem starken Miteinander 
im Team und ebenso in der partnerschaftlichen Zusammenarbeit überzeugt. 

Nach einer klassischen Ausbildung und dem Abschluss als Meister in 
Wiesbaden zog es Michael Hock in die Schweiz, um seine Erfahrungen 
und Fertigkeiten auszubauen. Schließlich führte ihn sein Weg nach 
München, wo er eine Saison auf dem Oktoberfest verbrachte, bevor er dann 
vor sechs Jahren im „Der Pschorr“ seine heutige kulinarische Heimat fand.

Mit einer Kapazität von bis zu 600 Gästen und der Zubereitung von 2.000 bis 
3.000 Gerichten pro Tag, ist das Pschorr Restaurant ein beliebter Münchner
Treffpunkt für Feinschmecker und Genießer. Einen besonderen Hingucker 
und Treffpunkt von Tradition & Moderne hat „Der Pschorr“ mit der neuen 
einzigartigen Eventlocation „The Resi“ geschaffen. Mit Flying-Buffets, 
DJ-Begleitung und Cocktail-Bar ist es ein ganz besonderer Ort,
ideal für Firmen-Events oder größere Familienfeiern. 

Die enge Zusammenarbeit mit dem Miesbacher 
Gastroservice und die Unterstützung schätzen 
wir sehr. Angefangen von unserem direkten 
Ansprechpartner und Betreuer Anis Jelacic, 
über das Team um den Telefonverkauf,
bis hin zu den Fahrern, die uns täglich 
optimal mit Ware versorgen, sind 
wir froh einen solchen zuverlässigen 
Partner an unserer Seite zu haben, 
berichtet Michael Hock uns 
abschließend.


